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SCANNEN & STAUNEN

Per Knopfdruck zum echten Girillerlebnis.
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SO WILL IGH GRILLEN

w as gibt es Besseres, als sich den
ganzen Tag mit Grillen zu beschaftigen?
Richtig: Nichts! In unserem neuen Magalog
kannst Du alles Wissenswerte zum Thema
Girillen erfahren — und noch viel mehr! Unsere
Char-Broil BBQ Brothers nehmen Dich mit
auf ein kulinarisches Abenteuer: Leckere
Rezepte und Insider-Tipps findest Du ab Seite
48. Mach Dir das erstklassige BBQ-Know-
How der beiden zunutze und werde zum
Girillprofi, frei nach dem Motto: ,So will ich
grillen®. Mit dem Char-Broil BBQ Guide als
praktische App kannst Du schnell losgrillen:
Hier findest Du einfache Tipps rund um das
Thema Aufbau und Reinigung Deines Girills
inklusive leckerer Grillrezepte — alles, was das
Char-Bro Herz begehrt! Du willst mehr? Du
bekommst mehr! Der Magalog 2023 bietet
jede Menge Mehrwert fiir alle Char-Bros.
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- #THEREATISON

Entdecke die Innovation von Char-Broil,

den Elektrogrill der ndchsten Generation.
Per Knopfdruck zum echten Girillerlebnis.
Der neue SMART-E auf Seite 28. Vom
R&uchern bis zur Wetterschutzhaube findest
Du ab Seite 54 alles in unserem vielseitigen
Zubehorsortiment. Du mochtest auch beim
Grillen auf Nachhaltigkeit achten? Sieh dir
unsere Tipps ab Seite 18 an. Ein perfekter
Grillabend soll geplant werden — aber was
musst Du beachten? Schau ab Seite 20
vorbel. Du willst mit dem passenden Wissen
zum Thema Steak glénzen? Kein Problem,
denn ab Seite 14 findest Du die beliebtesten
Beef Cuts und wie sie am besten zubereitet
werden. Wir machen Dich zum absoluten
Fleischkenner! Bereit fir das ultimative Girill
Know-How? Wir wiinschen viel SpaB beim
Lesenund Nachgrillen.
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BEEF CUTS

Welches Stiick Fleisch

kommt eigentlich woher?

Die Antwort findest
14 b oo seite 14
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Girillen ist unsere Leidenschaft — und das bereits
seit 1948! Inspiriert von einem kleinen Schritt fur
die Menschheit haben wir es uns auf die Fahne
geschrieben, die BBQ-Revolution-in Gang zu
bringen: Mit unserer innovativen
TRU-Infrared™ Technology haben wir eine

Moglichkeit gefunden, unkontrolliert hochschlagende

Flammen zu verhindern und die Temperatur
besonders gleichm&Big auf dem Rost zu verteilen.
Heute werden unsere Char-Broil-Girills.von einem
Kernteam in den USA und weltweitem Suppor‘t\‘mit
insgesamt mehr als 425 Jahren Branchenerfahrung

1948
The heat is on

Der erste gusseiserne
Char-Broil Holzkohle-
grill ist bereits in den
1940er-Jahren ein
echter Erfolg.

2006
Hello TRU-Infrared™

Char-Broil bringt die
innovative TRU-Infrared™
Technology auf den Markt.
Das Girillgut wird hierdurch
50 % saftiger bei deutlich
reduziertem Gasverbrauch im
Vergleich zu herkémmlichen
Gasgrills.

6 charbroil.de

A GRILLION years of inngvation

2016
Char-Broil BBQ Guide App

Grill aufbauen? Keine Sorge, mit der Char-Broil BBQ Guide App
wird der Aufbau dank Schritt-fiir-Schritt Anleitung zum Kinderspiel.

entworfen und-entwickelt: Wir kénnen also nicht
nur mit Erfahrung glénzen, sondern durch sténdige
Tests beste Qualitdt garantieren: In unserem
Char-Broil Engineering Test Lab werden-alle -
Produkte auf Herz und Nieren getestet. Dank
dieser ausgiebigen Qualitdtskontrolle konnen wir
einige der fortschrittlichsten Grills auf den Markt
bringen und diese seit neuestem mit einer noch .

umweltfreundlicheren Verpackung! Dabei eliminieren
wir bis zu 100 % Styropor und nutzen ausschlieBlich

FSC zertifizierte Kartonage.

Cool, oder?
2023
Die Zukunft des Electric-BBQ

Der neue SMART-E
Elektrogrill tiberzeugt mit
vollelektrischer E-Power, préziser
Temperatursteuerung,
AUTO-CLEAN Modus und
TRU-Infrared™ Technology.
BBAQ der nachsten Generation.

2021 —
Heifles Branding

Die neue Professional PRO Line
uberzeugt mit unserem heiBesten

Keramik-Sear-Brenner mit

Temperaturen bis zu 900 °C fiir ein

perfekt gebrandetes Steak.

Das Char- Br0|I Engmeerlng Test Lab in den USA
bietet Testunterstiitzung fur alle unsere Outdoor-
Kochprodukte — ob Gas, Elektro oder Holzkohle.
DETS L'z;bor ist mit modernsten Testgeraten aus-
gestattet, darunter ein FLIR-Warmebildsystem,

.Korrosionskammern, ein QUV-beschleunigter
“UV-Tester und ein Windraum, dessen Maschine

Boen von liber 65 km/h Stérke erzeugt.

—

Garantierte
- Grillfreude

Durch Erfahrung und
Tests kdnnen wir Qualitat

garantieren — auf Deine neuen Edelstahl-
brenner bekommst Du zum Beispiel

bis zu zehn Jahre Garantie! Wir stehen
zu 100 % hinter unseren Produkten.
Sollte es aus irgendeinem Grund den
Fall geben, dass Du nicht zufrieden bist,
finden wir. die richtige Losung fir Dich.
Du erreichst unseren Kundenservice
problemlos tiber unsere Website.

Alle weiteren Informationen zum Thema
Garantie auf charbroil.de.

1 FLIR TEMP TEST
Wie sich die Hitze an
Gerat und Grillrost
ausbreitet, zeigt der Test
mit der Warmebildkamera

2 WIND TEST
Messung nach dem Test
im Windraum mit
Windgeschwindigkeiten
von bis zu 65 km/h

In unserem Test Lab fuihren Spezialisten alle
Entwicklungs-, Zertifizierungs-, Sicherheits-

und Zuverldssigkeitstests durch, bevor unsere
Produkte in Serienfertigung gehen. Dank dieser
ausgiebigen Qualitatskontrolle sind wir in der
Lage, einige der fortschrittlichsten Grills auf

dem Markt herzustellen. Ubrigens mit bis zu zehn
Jahren Garantie auf spezielle Einbauteile.

charbroil.de




Patentierte Hitze
von Char-Broil -

HITZEQUELLE - X TRU-Infrared™ TEChﬂOlUgy
‘ " — l ~ Das Herzstiick der patentierten

ILLEN

ROST N 0 R / Verbrauch und durch den besonderen

TRU" N FRARED‘. Aufbau sind Emitterplatte, Rost und

Brennkammer ganz leicht zu reinigen.

EMITTERPLATTE ¢
T E C H N U LU GY Flammen, die unkontrolliert hochschlagen
und das Girillgut verbrennen, hélt die
KOMBINATION ALLER ELEMENTE =
@ DIE VON CHAR-BROIL: TRU-INFRARED™ TECHNOLOGY Emitterplatte ab. Im Ergebnis ist Dein
VERTEILT SICH GLEICHMASSIG UND SCHUTZT Fleisch gleichmaBig gegart und bis zu
&*’y DAS GRILLGUT VOR DEM AUSTROCKNEN.

TRU-Infrared™ Technology ist die

einzigartige Emitterplatte.

Sie verteilt die Hitze gleichmé&Big tber
den gesamten Rost und sorgt dafiir, dass
das Girillgut noch saftiger wird. AuBerdem

reduziert die effiziente Technik den

50% saftiger.

Die Technologie im Detail

3. Rost

Die patentierte Hitze verteilt sich Giber den gesamten Rost,
erhitzt das Grillgut gleichmé&Big und sorgt fur ein 50% saftigeres Ergebnis.

2. Emitterplatte

Die einzigartige Emitterplatte nimmt Hitze von unten auf, wandelt sie in
TRU-Infrared™ Hitze um und gibt sie gleichmaBig an den Rost ab.

Fett und Saft tropfen auf die Emitterplatte, sodass die Brennkammer sauber
bleibt. Grillsaft verdunstet auf der Emitterplatte und wird direkt an das Girill-
gut zuriickgegeben.

1. Hitzequelle

SPARSAMER IM VERBRAUCH Grill an! Jetzt wird aus einfacher Hitze patentierte Hitze.

¢ LEICHTE REINIGUNG BB DAS PERFEKTE ZUSAMMENSPIEL AUS HITZEQUELLE,
DIE EMITTERPLATTE SCHUTZT DIE BRENNKAMMERN S0 O T R T TR
VOR FETT UND VERSCHMUTZUNGEN. ==  (GRILLS DEUTLICH SPARSAMER ALS ANDERE.

Entdecke die
TRU-Infrared™ Technology.

8 charbroil.de charbroil.de 9



ALLE
GHAR-BROIL GRILLS
MIT " s

AUF EINEN BLIGK

NEU ]
SMART/E

Der SMART-E ist die Zukunft des
Electric-BBQ. Er bietet maximale
Hitze ganz ohne Gas und Kohle mit
vollelektrischer E-POWER. Das
heiBt, er erreicht bis zu 370 °C und
tiber SMART PRECISION hast

Du die volle Temperaturkontrolle..
Dank der innovativen TRU-Infrared™

Professional POWER
EDITION Line

Alles drin, alles dran — alles drauf! Mit unserer Professional
POWER EDITION im modernen mattschwarzen Look werden
Deine Girilltraume wahr. Dank unserer patentierten TRU-
Infrared™ Technology bleibt Dein Grillgut bis zu 50% saftiger.
Ein kraftvoller Keramik-Sear-Brenner sorgt fir extra Power und
erreicht Temperaturen von bis zu 900°C. Damit gelingt Dir im

&

SEAR .
BURNER Frofegsional POWER

SUARTE

1 0 charbroil.de

;l') Handumdrehen eine knusprige Kruste auf jedem Steak. Fir g Technology wird Grillgut saftig wie
L kleines Grillgut ist eine passende Girillplatte mit dabei. L nie. AuBerdem erleichtert Dir der
= = AUTO-CLEAN Modus die Reinigung.
L —— ol L]
n —— n —

s = a8 RS =" | -l_ﬁ—. :

L L - P I &= . s

Professional PRO Line

Extra heiB, extra komfortabel, extra vielseitig — die
Professional PRO hat einfach alles. Ausgestattet

mit unserer TRU-Infrared™ Technology, damit Dein
Grillgut innen bis zu 50 % saftiger bleibt. Fir die extra
Power sorgt der seitliche Keramik-Sear-Brenner mit
Temperaturen von bis zu 900°C!

L

 J ]
Professional Professional
PRO S 2 PRO S 3

SEITE 32

&
SEAR
BURNER

Performance PRO Line

Der Performance PRO ist ein kompakter
Mittelklasse Grill bei dem Du auf nichts verzichten
musst. Neben unserer TRU-Infrared™ Technology
sind die Ausstattungs-Highlights des Performance
PRO eine zusétzliche gusseiserne Grillplatte und
das innovative Chef's Delite System (erhéltlich ab
PRO S 3) inklusive einer Grillpfanne aus Edelstahl,
die die Zubereitungsmdoglichkeiten erweitern und
fiir grenzenlosen Grillgenuss sorgen.

LN

Performance Performance Performance
PRO S 2 PRO S 3 PRO S 4

©
™
Ll
=
L
0p)

Kettleman & Grill2Go

Mit unserem Kettleman kannst Du Deine Holzkohle mal
so richtig einheizen und musst dabei nicht auf unsere
TRU-Infrared™ Technology verzichten! Unterwegs sorgt
unser Grill2Go fiir saftigeres Fleisch!

SEITE 46

SEITE 38

o
<
L
=
L
D)

SEITE 30

Performance CORE Line

Der Performance CORE ist der perfekte Girill fur
Einsteiger. Dank unserer innovativen TRU-Infrared™
Technology wird die Hitze gleichmiBig verteilt, Dein
Girillgut bis zu 50 % saftiger und jeder Grillabend ein
groBer Erfolg! Die solide Grundausstattung im schwarzen
Design kann leicht durch unser MADE2MATCH-System
nach Deinen Wiinschen erweitert werden.

= .
AN T —"'W-

Performance Performance
CORE B 2 COREB 3

[ =" —
P~ o2 -2 2"

|l

1

Performance Performance
CORE B 3 Cart CORE B 4

All-Star

Unser universeller Grilll Ob Tischgrill oder auf dem
Balkon, ob Gas, Kohle oder elektrisch, unser All-Star
ist nicht nur flexibel, sondern performt: Naturlich mit
unserer TRU-Infrared™ Technology!

120 B-Electric

Ultimate OQutdoor Kiiche

Die ultimative Outdoor
Kiiche! Neben hochwertigster
Verarbeitung und Komfort,
Uberzeugt die Ultimate 3200
mit besten Grillergebnissen
durch unsere patentierte
TRU-Infrared™ Technology.

Ultimate
3200

charbroil.de 11



TRU-INFRARED"
TECHNOLOGY

UNSERE GASGRILLS MIT IM VERGLEICH

FINDE DEINEN GRILL!

PROFESSIONAL PRO LINE

Dein Profi-Gasgrill der Premiumklasse
mit 900°C Keramik-Sear-Brenner und

PROFESSIONAL POWER EDITION LINE

POWER POWER
EDITION 2 EDITION 3

Dein kraftvoller Premiumklasse Gasgrill im
mattschwarzen Look mit 900 °C Keramik-Sear-Brenner

SMART-E

SMART-E

Dein Premiumklasse
Elektrogrill mit AUTO

PERFORMANGCE PRO LINE

Dein vielseitiger Gasgrill der kompakten Mittelklasse,
mit dem Dein BBQ Erlebnis grenzenlos wird

PERFORMANGE CORE LINE

LB}

B 3 Cart

B4

Dein Einsteiger Gasgrill der kompakten Mittelklasse,

mit dem Dein BBQ immer gelingt

Sonderausstattung, der Dich auf Dein CLEAN Modus
nachstes BBQ Level hebt
Bewertung PLUS PLUS
Grifliflache 478 x 445 cm 61,5x 44,5 cm 478 x 445 cm 61,5x 44,5 cm 57x39cm 45x 435 cm 50,3 x 435 cm 63x 435 cm 45x 435 cm 50,3x 435 cm 50,3x 435 cm 63 x 435 ¢cm
TRU-Infrared™ v (4 (4 (4 v v v v v (4 (4 v
Anzahl Brenner 2 3 2 3 2 3 4 2 3 3 4

Roste

Porzellanemaillierte Porzellanemaillierte

Porzellanemaillierte
Gusseisenroste &

Porzellanemaillierte
Gusseisenroste &

Edelstahl-Rostsystem

Porzellanemaillierte ~ Porzellanemaillierte  Porzellanemaillierte
Gusseisenroste & extra Gusseisenroste & extra Gusseisenroste & extra

Porzellanemaillierte  Porzellanemaillierte  Porzellanemaillierte  Porzellanemaillierte

Gusseisenroste Gusseisenroste extra Grillplatte exira Grillplatte Grillplatte Grillplatte Grillplatte Gusseisenroste Gusseisenroste Gusseisenroste Gusseisenroste
Warmhalterost (4 (4 (4 v (4 v 4 v v v v v
SureFire®
Findung v % v v v % v v v v v
Sear-Brenner (4 v 4 v
Seitenbrenner v v

Extra hoher Extra hoher Extra hoher Extra hoher Hoher Edelstahldeckel Hoher Edelstahldeckel Hoher Edelstahideckel Hoher, lackierter Hoher, lackierter Hoher, lackierter Hoher, lackierter
Deckel Edelstahldeckel Edelstahldeckel Stahldeckel mit Stahldeckel mit Stahldeckel mit mit mit Stahldeckel mit Stahldeckel mit Stahldeckel mit Stahldeckel mit

mit Deckelthermometer  mit Deckelthermometer Deckelthermometer Deckelthermometer Deckelthermometer ~ Deckelthermometer ~ Deckelthermometer Deckelthermometer ~ Deckelthermometer  Deckelthermometer  Deckelthermometer
: " : ; : links und rechts links und links und
Smtenahlage links klappbar links klappbar links klappbar links Klappbar Kapphar rechts Klappbar rechts Kappbar
D hk = f Em';mgﬁ:tgmrmt Eﬁ;gmif;]tlgi{]%"t Ergonomisch aeformt Eraonomisch aeformt ggﬁ?gﬁsfn;ﬁflagag; Ergonomisch geformt  Ergonomisch geformt  Ergonomisch geformt Ergonomisch Ergonomisch Ergonomisch Ergonomisch
renknopie utoma . g g g g prCr pr mit LED Licht mit LED Licht mit LED Licht geformt geformt geformt geformt
LED Licht LED Licht Temperaturregulierung

Gasfiillstands- v
anzeige
MADE2MATCH v 4
GEAR TRAX® v 4
Flaschenoffner 4 v

12 charbroil.de
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In Rezeptsammlungen aus
den USA trifft man immer
wieder auf unterschiedlichste
Begriffe fiir Fleischstiicke

- viele davon mag jeder
schon einmal gehort haben,
manches ist selbst fiir einen
echten Char-Bro einfach nur
Kauderwelsch.

Das liegt daran, dass Rinder in
den USA ganz anders zerlegt
werden als in Deutschland und es
so manche Cuts auch tiberhaupt
nicht gibt. Wir haben deshalb
eine Beef Cuts-Vokabelliste
erstellt, die Euch bei Eurem
nachsten Barbecue hilft, Euer
Steak auf die richtige Weise

zuzubereiten.

Leckere Rezepte rund um's Rind
findest Du online auf charbroil.de

14
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TOMAHAWK STEAK . <
Eignet sich besonders
gut zum Girillen

AR TR SR xweed

BACK RIBS
Eignet sich zum
Girillen und Rauchern

SHORT RIB
Eignet sich
zum Schmoren

FRAT IRON CHUCK CHUCK EYE/ 2 RIBEYE STEAK RIB AK/ PORTERHOUSE T-BONE STEAK
Eignetysich zum Braten STEAK ROAST ; Eignet sich zum COWBOY STEAK STEAK Eignet sich zum
oder Grilfén o Eignet sich ZU:’W/ Grillen und Braten ignet sich zum ! Eignet sich zum Grillen Grillen und Braten
M.“thm* raten oder #Grillen und Braten und Braten
Schmoren ;/
ﬂ /‘? A -
Ju Eu !.u G ; g
e y
& * “3~. % TENDERLOIN/FILET STRIP LQIN STEAK
,' Eignet sich zum Eignet sigh zum
/, = :' ':' Grilleh ‘und Braten Grillepfind Braten
4 — ” “
4 % —
R A — RS :
I A ]
- EHUEH : = : HUUNB g S S u,
: : o) 1 :
e | e
= [} \ ' 9 ’,\?
o _oee . TRI-TIP STEAK =777 \ :i / ,
Y gk . _--—}-"'— ‘\ 2 Eignet sich zum .‘i"w- SH
-= --------- wh | ‘ Grillen und Braten s
? BRISHET | = ". FI.HNH
] PR 5
SHANK CROSS CUT ' ! = SHUHT PI.HTE \ ,/ E_RI TIPh
Eignet sich zum [ e % . SHHNH Glglrret SICd zBum
Schmoren ’,' (o | \‘ rillen und Braten
\ - \
s -

SKIRT STEAK
Eignet sich besonders
gut zum Marinieren
ﬁ und Grillen

: i

B

s \/ L ada \
\ i3 ';‘,\3

-\‘m ..
FLANK
Eignet sich besonders

gut zum Marinieren und
Grillen

A’/A,

RUMP ROAST &%
Eignet sich zum o Wi 1]
Braten und Schmoren O bt

TOP ROUND
Eignet sich zum
Marinieren und
Girillen

15
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DIE

TESTEN

EEF CUTS

3 o

Fur einen echten Char-Bro ist kein
Steak wie das andere! Gerade
amerikanische Cuts unterscheiden
sich sehr von unseren europaischen.
Damit lhr genau wisst, was Euer
Steak ausmacht und aus welchem
Teil des Rindes es stammt, zeigen
wir Dir hier eine Auswahl der
beliebtesten amerikanischen Cuts:

T-BONE STEAK

Gewicht: ca. 500 bis 800 g

Das T-Bone Steak ist ein echter Klassiker.

Es stammt aus dem vorderen Teil des Rinderrlickens
und zeichnet sich durch seinen T-formigen Knochen
aus, der den Teil des Roastbeefs vom Filet trennt.
Beim Girillen sollte die Kerntemperatur des
Fleisches 53°C nicht tiberschreiten.

TOMAHAWK-STEAK

Gewicht: ca. 1000 bis zu 1400 g

Das Tomahawk-Steak umfasst den Cut des Rib-Eye
Steaks, ergénzt durch einen groBen Rippenknochen.
Die Dicke des Steaks héngt dabei von der Dicke
dieses Knochens.ab. Das Fleisch'ist.gut marmoriert
und Uiberzeugt durch einen intensiven:Geschmack.
Mit gekiirztem Rippenknochen wird das Steak

PORTERHOUSE STEAK

Gewicht: ca. 900 g

Das vergleichsweise groBe Porterhouse Steak stammt
aus dem Rinderriticken. Nicht zu verwechseln mit dem
T-Bone Steak, verfligt es zwar auch lber einen
sogenannten T-Knochen, hat aber einen deutlich
groBeren Filetanteil. Ein waschechtes Porterhouse
sollte 4-8 cm dick sein und mindestens ein Pfund
auf die Waage bringen.

16 charbroil.de
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FLANK STEAK

Gewicht: ca. 700 bis 1000 g

Das nur maximal 3 cm diinne Flank Steak stammt
aus dem Unterbauch des Rindes. Durch den relativ
geringen Fettgehalt, sollte dieses Stiick bei hoher
Temperatur fiir nur wenige Minuten von beiden
Seiten gegrillt werden. Nach der Ruhephase am
besten quer zur Faser in diinne Tranchen
schneiden, damit es nicht zdh wird.

auch Cowboy Steak genannt.

RIB-EYE

Gewicht: ca. 200 bis 500 g und bis zu 4 cm dick

Das Rib-Eye Steak wird aus dem vorderen Riicken
des Rindes geschnitten. Zu seinem Namen kam der
Cut durch den innen liegenden Muskelstrang der
Hochrippe Longissimus Dorsi — dem ,Eye of Round".
Dieses Muskelfleisch wird von Fettgewebe so
umrahmt, dass es wie ein Auge aussieht. Weitere
Bezeichnung: Osterreich — Rostbraten/Hohe Rippe;
Frankreich — Entrecote.

STRIP STEAK/RUMPSTEAK

Gewicht: ca. 200 bis 400 g

Als Strip Steaks bezeichnet man die einzelnen Steaks,
die aus dem vorderen Teil des Roastbeefs, dem
Bereich zwischen Hochrippe und Hiifte, geschnitten
werden. Charakteristisch fur das Strip Steak ist die
feine Marmorierung und der breite, durchgehende
Fettrand. Weitere Bezeichnungen: Deutschland —
Rumpsteak; GroBbritannien — Striploin/Short Loin.

TENDERLOIN/FILET

Gewicht: ca. 150 bis 250 g

Der Muskel, aus dem das Tenderloin geschnitten
wird, stammt aus dem inneren, wenig beanspruchten,
Lendenbereich des Rindes. Das Fleisch ist besonders

mager und feinfaserig. Bei der Zubereitung sollte

eine Kerntemperatur von 63°C nicht tiberschritten
werden. Weitere Bezeichnungen: USA - Filet-Steak;
Osterreich — Lungenbraten.

charbroil.de
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”ﬁéchhaltlu ein echter Char-Bro grillen
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GAS, KOHLE ODER ELEKTRISGH?

Heutzutage wird das Thema Nachhaltigke™

wichtiger. Nahezu in allen Bereichen gibt es mitt

unsere Umwelt tun kann. Aber wie sieht es eigentlich mit

nachhaltige Alternativen mit denen jeder etwas fiir L’

dem Girillen aus? Auch bei uns gibt es jetzt eine ne
noch nachhaltigere Alternative: Den neuen SMART-E

Elektrogrill. Die Energieersparnis im Gegensatz zu einem
klassischen Gasgrill liegt hier bei tiber 40 %. Wer dann

noch auf Okostrom achtet, ist in Sachen nachhaltig
Grillen ganz vorne mit dabei.

NACHHALTIG BRUZZELN -
WAS KOMMT AUF DEN GRILL?

Auch bei Grillgut kann auf Nachhaltigkeit geachtet
werden. Doch wie macht man das am besten?

Bei Fleisch und Fisch moglichst auf die regionale
Herkunft achten, so kénnen viele schadliche CO,-
Emissionen eingespart werden. Wer gern Gemtse
auf dem Girill hat, der sollte auf Saisonalitat achten
und am besten regional einkaufen. Gemuse vom Girill
schmeckt nicht nur besonders gut, sondern stoBt

bei der Produktion auch ca. 98 % weniger CO, als
herkdmmliches Rindfleisch aus.

1 8 charbroil.de

_PASTINAKEN

FRUHLING

SPINAT

KOHL | SPARGEL !
% PORREE | KAROTTEN y
P ROSENKOHL | CHAMPIGNONS
KiRBIS | AUBERGINE Vs
MGHREN | BROKKOLI ({ ‘
BOHNEN | BLUMENKOHL )
MAIS | ZUCCHINI J

SOMMER

Vitaminreich, vegetarisch und preiswert —

frisches Gemuse auf dem Girill ist langst eine
gleichwertige Alternative zu Fleisch! Auch als
gesunde und schmackhafte Beilage bringt
Grillgemuse Farbe in Spiel. Fast jedes Gemtse

A _

WIE GRILLE ICH AUF
EINEM ELEKTROGRILL?

Echtes Girillfeeling kommt nur mit Feuer, Glut

eignet sich zum Girillen. Mit unseren GRILL+®
SpieBen kannst Du mehrere Sorten miteinander
kombinieren und so noch mehr Abwechslung in
Deine Gerichte bringen.

Gemiise kann mariniert und langsam gegart,

aber auch heiB angebraten werden. Schneide und Rauch auf? Das sehen wir nicht so! Dem

das Grillgemuse in gleichmaBige Streifen oder Grillgut ist es egal, ob es mit Gas, Kohle oder
Stucke. So kannst du auch unterschiedliche elektrischer Power erhitzt wird — Du wirst
Sorten etwa gleich lang grillen. Wasserhaltiges keinen Unterschied schmecken.

Gemiise wie Zucchini oder Tomaten kdénnen

Der SMART-E, die Char-Broil Innovation 2023,
garantiert mit bis zu 370 °C maximale Hitze,

schnell zerkocht werden. Grille diese also eher
heiB und nicht zu lang. Viele Gemisesorten
kannst Du direkt auf dem Girillrost zubereiten. ganz ohne Kohle oder Gas.
Falls doch zu viel Flussigkeit austritt, empfiehlt
sich der Einsatz einer Grillpfanne oder einer

Grillplatte.

Stecker rein und es kann losgehen!
Durch die SMART PRECISION Technologie
kannst Du auch niedrige Temperaturen ab

Grillgemuse mit ahnlichen Garzeiten grillst Du 90 °C sehr genau einstellen und halten — z. B.

am besten zusammen. Je mehr Feuchtigkeit zur Zubereitung von Fisch oder Gemdise.

das Gemlse hat, desto mehr Hitze vertragt Auf dem Warmhalterost kannst Du Dein Grillgut
es! Kartoffeln gelingen am besten tiber zudem auch indirekt und somit besonders
einen langeren Zeitraum und bei niedrigen schonend garen. Unser Tipp: Steak bei 350 °C
Temperaturen. Bei der Zubereitung von saftigen  scharf angrillen, danach auf dem Warmhalterost
Tomaten dagegen kannst Du den Girill voll bis zum gewiinschten Gargrad nachziehen

aufdrehen. lassen.

~HOT TIP ] :
Auch Alufolie gehort zu den UmweltsUndern Am

oder eine der passenden Char- Broil Grlilplattenbe% .'
eigenen sich auch super fiir* Splegele| oder Panc,a'ke ‘

3
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HOT TIP
Deko ist fur das Ambiente wichtig. Allerdings
gilt: Weniger ist mehr! Der Tisch sollte nicht zu

voll dekoriert werden, damit genug Platz fiir
Geschirr und Salate bleibt. Ein paar groBe
Kerzen sorgen fiir ein warmes Licht,
auch wenn es abends langsam
dunkel wird.

ACHTUNG HEISS!
RICHTIG EINHEIZEN

Ob Gas, Kohle oder beides:
Der Girill muss richtig heiB sein, bevor das
Grillgut den Rost bertihrt. Auf diese Weise

konnen sich die Rostaromen entwickeln,

die den echten Grillgeschmack ausmachen.
Es gilt also: rechtzeitig Einheizen. Kohle
braucht je nach Menge etwa 20-30
Minuten, um durch zu gliihen. Der Gasgrill

Was gibt es Besseres, als einen lauen Sommerabend mit Freunden
und Familie am Grill zu verbringen? Richtig: nichts!

hingegen ist schon frither heiB, doch auch
hier braucht der Rost etwa 10 Minuten bis
er auf Temperatur ist. Ob Euer Girill schon
die richtige Temperatur erreicht hat, konnt
Ihr am Char-Broil Deckelthermometer
erkennen oder beim SMART-E auf dem
digitalen Display.

Wieviel Vorbereitung bendtige ich wirklich, was Nur wie? Eine Grillparty ist immer ein lockerer

kommt am besten auf den Girill, damit alle satt Anlass. So sollte auch die Einladung ausfallen.

werden und welche Deko passt dazu? All diese Wep e e eudle ves en willl leien ehhe

Fragen beantworten wir Dir und geben Tipps fiir

DRINKS

Zum BBQ gehort nicht mehr nur ein kiihles

selbstgestaltete Karte mit einem kurzen Text,

ein perfektes Barbecue. Uhrzeit und Adresse. Man kann solche Karten

ganz einfach im Internet mit vorgegebenen Bier. Der Klassiker wird haufig durch

SAVE THE DATE!

Der Termin zur néchsten Grillparty steht, aber die

Designs erstellen und ausdrucken oder als Wein ersetzt. Auch eine selbstgemachte

Foto verschicken — unkompliziert und trotzdem Limonade aus Wasser mit frischen oder

Gaste wissen noch nichts von ihrem Glick? Ob individuell. Achtung: Am besten auf der Karte tiefgekuhlten Frichten oder alternativ Gurke

ftr Freunde und Familie oder fiir Kollegen und um Ruckantwort und +1 Angaben bitten, das und Minze ist eine gute Erfrischung fiir

Geschiéftspartner, eine Einladung ist ein Muss. erleichtert die Planung! zwischendurch.

GRILLGUT - WORAUF
KOMMT ES AN?

Der ultimative Grillgenuss geht natiirlich
auch mit der Qualitat des Grillguts einher.
Daher sollte auf eine gute Fleischqualitit sowie
frisches und wenn mdglich auch saisonales
Gemlse geachtet werden. Fleisch, Fisch und
Wourstwaren am besten beim Metzger des
Vertrauens kaufen.

Wer gern Fleisch grillt, sollte beim Kauf auf die
richtige Marmorierung achten, damit das Steak
auf dem Girill schon saftig wird. Fettrander sollten
am besten mitgegrillt und erst vor dem Verzehr
weggeschnitten werden.

Klar, alles was auf den Grill kommt, steht bei
einem Barbecue im Mittelpunkt, doch auch die
Beilagen sollten passend gewahlt werden. Salate,

Brot und Dips gehdren eigentlich zu jedem BBQ.

Anders als gedacht, konnen die meisten Salate
super vorbereitet werden, auch schon am Vortag.

Hier gilt: Erlaubt ist, was schmeckt!

Als Gast zum BBQ eingeladen?

Dann ist ein entspannter Abend mit gutem Essen

und lieben Menschen vorprogrammiert. Damit

alles harmonisch ablauft, hier ein paar Tipps:

= Das Girillgut hat verschiedene Garzeiten.
Kommt piinktlich, das macht es dem Gastgeber
einfacher alles zusammen auf den Tisch zu
bringen.

= Solltet ihr vegetarische oder vegane Kost
bevorzugen, sagt vorher dem Gastgeber
Bescheid oder bringt notfalls selbst etwas zum
Grillen mit.

= Zu guter Letzt: Fragt vorab, ob ihr etwas
mitbringen kénnt. Das erleichtert dem
Gastgeber die Vorbereitung!

So wird jedes BBQ zu einem schonen Erlebnis!

20 charbroil.de
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WERDE EIN

’

. Werde ein Tell davon in dem Du Delnen 'e.lge_ en #Charbrq—Moment mit un‘s tellst

Mach ein Foto von Deinem personllchen Girill- Moment ur;d lade es auf Delnewm Socnal-
Medla-KanaI mit dem Hashtag #Charbro hoch und markiere @charbrOIl deutschland.
'~ Und das Beste daran: Mlt etwas Gliick wirst Du als eci‘hter Charbro in unserem <
néchsten Magalog mit Bild und Delnem Accountnamen verdffentlicht. Zudem hast Du
die Chance einen Grill2Go inkl. passender Tragetasche zu gewinnen.

GEWINNCHANCE:
GRILL2GO
PLUS TRAGETASCHE

lt‘:‘-m’.ia';}ul

KREATIVEN
SCHNAPPSCHUSSE!

@daVadderGrillt @wacholdermann

charbroil.de

@defive

\.\1—,‘,L

@rallekj
@oliverbjerrehuus

@ ichaelolesenvmd
@ madsbo_highonlife

1

@mara_dardes

Soclal -Media-Kanilen:

GO

Char-Broil charbroil _ Char-Broil
Deutschland deutschland Germany
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GAS ODER KOHLE?

EIN GRILL - ALLE MOGLICHKEITEN

Fir alle, die sich nicht zwischen Gas- oder
Kohlegrill entscheiden kénnen, hat Char-
Broil die ultimative Losung: Hybridgrills.
Den Komfort eines Gasgrills, wenn es mal
schnell gehen soll, gepaart mit dem richtigen
Geschmack von Holzkohle findet ihr nun in
noch mehr Char-Broil Girills.

24 “ charbroil.de

HYBRID!

—— TECHNOLOGY ——

Denn jetzt kdnnt ihr nicht nur unsere
Gas2Coal Hybridgrills in 60 Sekunden

in einen Holzkohlegrill verwandeln, sondern
mit der MADE2MATCH Kohleschale

auch Euren Professional PRO und POWER
EDITION mit echtem Feuer anheizen. Alle
Mdoglichkeiten in nur einem Girill!

MIT DER PATENTIERTEN
HYBRID-LOSUNG VON
CHAR-BROIL GIBT

ES ENDLICH EINE
LOSUNG, MIT DER
WEDER AUF RAUCHIGE
AROMEN, NOCH AUF
SCHNELLIGKEIT VON
GAS VERZICHTET

NGO
SEKUNDEN

VOM GAS- ZUM

PR HOLZKOHLEGRILL 7.

Was ist ein Hybridgrill und
wie nutze ich ihn?

Soll’s ein Gas- oder
ein Kohlegrill sein?
Daran scheiden sich
die Geister. Das Gute:
Du musst Dich gar
nicht entscheiden, denn
mit einem Hybridgrill
verbindest Du beide
Varianten und kannst
jederzeit entscheiden,
wie Du Dein Grillgut
zubereiten willst.

Gas2Coal 2.0

210 (2-Brenner)

330 (3-Brenner):

Rost entfernen und zur
Seite legen. Kohleschale
aus dem Einschubfach
nehmen und diese in den
Girrill legen. Holzkohle
gleichmaBig verteilen,
den Girillrost wieder
einsetzen. Die Kohle
entzlindest Du einfach
mit den Gasbrennern,
ganz ohne Girillanziinder.
Die patentierte Kohle-
schale garantiert
gleichmaBige Hitze
ohne Aufflammen.

Gas2Coal 2.0

440 (4-Brenner):

Er ist sogar mit

zwei Kohleschalen
ausgestattet, sodass Du
entweder nur mit Kohle
oder mit Kohle und Gas

gleichzeitig grillen kannst.

Professional PRO &
POWER EDITION:

Mit der MADE2MATCH
Kohleschale verwandelst
Du unsere High-Class
Gasgrills innerhalb

von 30 Sekunden in
Hybridgrills. Einfach nur
die Schale einsetzen und
schon ist der Gasgrill ein
Holzkohlegrill.

Vorteil: Ein Grill, zwei
Systeme — egal ob Du
mit Gas oder Holzkohle
grillen willst. Sie heizen
die Kohle schneller auf
und lassen sich zudem
mihelos mit wenigen
Handgriffen sicher und
einfach umbauen.

HOT TIP
Feuer gemacht!
Nutze die Gasbrenner deines Hybridgrills,

um die Kohle anzufeuern. Innerhalb weniger
Minuten gliiht die Kohle gleichmaBig.

GAS2COAL 2.0

In 60 Sekunden schaffen es unsere Gas2Coal 2.0 Giills
zum Holzkohlegrill. Mit dem Gas2Coal 2.0 440 kannst
Du sogar gleichzeitig mit Gas und Kohle grillen.

fem= Deutschland
~ Favorit 2022

S/ imtitut statisha %

MADE2MATCH

Dank der MADE2MATCH Kohleschale kannst Du jetzt
auch Deinen Professional PRO und POWER
EDITION Gasgrill in einen Hybrid umwandeln!

WERDEN MUSS.

charbroil.de “ 25



SO WILL ICH GRILLEN!

Unsere Grills im Uberblick

SMART-E
Seite 28

ULTIMATE OUTDOOR KUCHE
Seite 30

PROFESSIONAL PRO LINE
Seite 32

PROFESSIONAL POWER
EDITION

Seite 34

PERFORMANCE PRO LINE
Seite 36

PERFORMANCE CORE LINE
Seite 38

CONVECTIVE LINE
Seite 40

ALL-STAR
Seite 42

GAS2COAL 2.0
Seite 44

GRILL SPECIALS
Seite 46

FUNKTIONALITAT
& NACHHALTIGKEIT

IN DER KATEGORIE
2022 GRILLS

ok kokk

Konsumentenbefragung
WWW.TESTBILD.DE/TOPMARKEGARTEN

Wir wurden ausgezeichnet: In einer unabhangigen
Bewertung durch 5.000 Konsumenten von
TESTBIld wurden unsere Gasgrills in der Kategorie
Funktionalitat & Nachhaltigkeit auf Platz 1 gewahlt!

TESTBIld gilt als Deutschlands hartestes
Testmagazin. In der Online-Befragung wurden
Meinungen und Erfahrungen von tiber 2.000
Marken aus dem Bereich Garten ermittelt.



% SMART- E

Per Knopfdruck zum echten Grillerlebnis. Der neue SMART-E

TECHNOLDGY

Die patentierte Hitze von

Char-Broil verteilt sich
gleichméBig fur bis zu
50% saftigeres Grillgut

ROSTE & u

EMITTERPLATTEN
GroBe Girillfliche

mit Grillrosten aus
Edelstahl direkt tiber
den Emitteréffnungen fir
perfekte Grillstreifen

o

MADE2MATCH

Mit Zubehor den Girill
individuell konfigurieren
und erweitern

&

g

E-POWER
TECHNOLOGY

Maximale Hitze bis zu 370 °C
ganz ohne Kohle oder Gas

SMART PRECISION
TECHNOLOGY

Mit dem Drehknopf
|asst sich die
Temperatur am
SMART-E zwischen
90 °C und 370 °C so
exakt einstellen wie
noch nie

DISPLAY
GroBes Display
zur digitalen

Temperatur-
kontrolle

AUTO CLEAN
“ Weniger
Arbeit, mehr
Zeit. Perfekte
Reinigung ohne
viel Aufwand

ROLLEN

“ Optimale
Beweglichkeit
mit vier flexiblen
Rollen. Sicherer
Stand durch
Bremsfixierung

SMART-E 799,00 € (UvP)

fiir 4-6 Personen | Grillfliche: 57 x 39 cm

- Digitales Bedienfeld fuir prazise Temperatur-Steuerung

(90-370 °C)

= Mehrfarbiger Leucht-Ring zur Status-Anzeige
= Klappbare Seitenablagen fiir zusitzliche
Ablageflache und platzsparende Lagerung

= Praktischer Stauschrank mit Innenablage
= Feststellbare Lenkrollen fiir einfache Mobilitat

Gut ausgestattet

Unser neuer SMART-E ist bestens fiir Dein nichstes
Electric-BBQ gerustet:

Stecker

Ausgestattet mit einem 3m
extra langem Kabel bist du
auch mit Deinem Elektrogrill
flexibel.

Klappbare Seitenablagen
Du méchtest genug
Ablageflache aber auch eine
platzsparende Lagerung?
Dann ist der SMART-E

mit seinen klappbaren
Seitenablagen das Richtige.

Warmbhalterost

Dein Grillgut hat
unterschiedliche Garzeiten?
Kein Problem! Der
SMART-E hat einen groBen
Warmbhalterost aus Edelstahl.

GRILLPLATTE

&

Mit der separat erhéltlichen
porzellanemaillierten

Stahlgrillplatte kannst Du auch
kleines Grillgut auf dem SMART-E
grillen. So sind Garnelen, Gemise

oder auch Spiegeleier kein
Problem!

SMART-E FUNKTIONEN IM UBERBLICK

Unser neuer SMART-E hat viele niitzliche Funktionen. Wir erklaren Dir hier die wichtigsten Modi:

INQ°

AUTO CLEAN

Der AUTO CLEAN Modus erméglicht
Dir eine schnelle und einfache
Reinigung. Durch Driicken auf das
AUTO CLEAN Symbol im Display
startet die Pyrolyse. Sobald der
Reinigungsvorgang abgeschlossen ist,
schaltet sich der Grill automatisch ab.

ife)
LN

EINSCHALTEN/AUSSCHALTEN TEMPERATUR EINSTELLEN

Durch Driicken und anschlieBendes Drehen
des Drehknopfes kann die Temperatur prézise
in 5 °C Schritten ausgewéihlt werden. Beim
Aufheizvorgang farbt sich der Leuchtring rot
und pulsiert bis die gewiinschte Temperatur
erreicht ist. Die Temperaturanzeige wechselt
wiahrend des Aufheizens zwischen der

Durch simples Driicken des

Power-Knopfes aktivierst Du den Girill -

ohne lange Vorbereitung.

150

Weitere Rezepte
fiir den SMART-E
findest Du online.

STAURAUM
GroBzugiger Schrank
mit Innenablage

aktuellen und der gewtinschten Temperatur.
Das Herunterregeln der Temperatur wird in
blau dargestellt.

28 & charbroil.de charbroil.de & 29



' ) ' TECHNOLOGY

- - Die patentierte Hitze von
Ultimate 3200 1.599,00 € (UVP) == ——~-/H i Char-Broil verteilt sich
i gleichmaBig fiir bis zu

e

4-6 Personen | Grillflsiche: 61 x 43,5 cm = 50% saftigeres Grillgut

= Drei erstklassige, nach oben gerichtete
Edelstahlbrenner

= Roste aus porzellanemailliertem Gusseisen

= Geschlossene Brennkammer aus einem
Stuick und hochwertigem Edelstahl

ULTIMATE OUTDOOR KUCHE ™ -~ =

. vi

= Halogen Innendeckelleuchten

LED-Licht
QUALITAT TYP 304 &
Hochwertiger Edelstahlkorper
des Typs 304 mit maximalem
Rost- und Korrosionsschutz sorgt - N
fiir Stabilitat und langhaltige ) g
Lebensdauer ;
& : .
FLEXIBILITAT . —
Die Modulare Outdoor Kiiche s “"m ;
lasst den sozialen Mittelpunkt Entertainment  1.599,00 € (VP
unkompliziert in den AuBenbereich - s
verlegen. Durch integrierte Rollen = Arbeitsplatte aus grauem Granit
an den Modulen I4sst sich die = | == — « Vollfunktionsfahiges Spiilbecken mit Wasserhahn

gesamte Kiiche leicht platzieren

= Umfangreiche Ausstattung: integriertes
Schneidebrett, herausnehmbare Eisbox,
sowie ausziehbarer Abfallbehélter

= Eingelassene Doppelsteckdose, um
kleine Kiichengeréate anzuschlieBen

Eckmodul 699,00 € (UvP)

= Verbindet Ultimate 3200 und Entertainment
zu einer Kiiche tber Eck

= Arbeitsplatte aus grauem Granit

= Schafft zusatzliche Arbeitsflache

= Aufbewahrungsraum im Inneren des Elements

ARBEITSPLATTE

&

Aus grauem Granit

&

&

“ PERFEKTE = Lagerraum zugénglich durch zwei Stahltiren
VERBINDUNG ¥ i
. ) _ _ VERARBEITUNG an der Riickseite
DESIGN Mit dem Eckmodul lasst sich die Hoch 06 Verarbei
. . Ultimate 3200 und Entertainment d'OCh V\éertlge erar e:ung,
Smartes Design sorgt fur einfach miteinander verbinden ie ho “er eanspruchung
hohe Nutzerfreundlichkeit standhalt
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,;;, Dein Profi-Gasgrill der Premiumklasse

~ PROFESSIONAL PRO LINE

Mit Keramik-Sear-Brenner und Sonderausstattung, der Dich auf Dein ndchstes BBQ Level hebt

EMITTERPLATTEN —
TECHNOLODGY Aus langlebigem Edelstahl “

v & 5 z
Die patentierte Hitze von “

Char-Broil verteilt sich

EDELSTAHLDECKEL

gleichmaBig fiir bis zu Robuster und extrahoher Professional PROS 2 679,00 € (uvP) Professional PROS 3 969,00 €(uvp)
500% saftigeres Grillgut Edelstahldeckel mit
Deckelthermometer fiir 2-4 Personen | Grillfliche: 47,8 x 44,5 cm fiir 4-6 Personen | Grillfliche: 61,5 x 44,5 cm

= Zwei verbrauchsarme Hochleistungsbrenner = Drei verbrauchsarme Hochleistungsbrenner aus
“ “ aus Edelstahl fiir maximale Hitze Edelstahl fir maximale Hitze
ROSTE » Elektronische SureFire® Ziindung erlaubt es, die Brenner » Elektronische SureFire® Ziindung erlaubt es, die Brenner
Aus .p.orzellan— ) KERAMIK- auf Knopfdruck zu ztinden — ganz ohne offene Flamme auf Knopfdruck zu ziinden — ganz ohne offene Flamme
emailliertem Gusseisen S_EAR'BRENNER = Klappbare Seitenablage (links) fiir zusétzliche = Klappbare Seitenablage (links) fiir zusatzliche
“ | Erlr?asiEI:tB'IE:;r;)eerraturen Ablageflache und platzsparende Lagerung Ablageflache und platzsparende Lagerung
BRENNER l von bis zu 900 °C . :-r;tegrlerter Flaschenoffner . . ) = Integrierter Flaschenoéffner . .
Nach oben gerich- = Herausnehmbarer Warmhalterost hilft Grillgut langer = Herausnehmbarer Warmhalterost hilft Grillgut
tete Hochleistungs- warm zu halten langer warm zu halten
brenner aus maximal T A = GroBe Tiir aus Edelstahl = GroBe Tiiren aus Edelstahl
hitzebestiandigem = Vier Lenkrollen (zwei mit Verriegelung) » Vier Lenkrollen (zwei mit Verriegelung)

Edelstahl

MADE2MA;;;\\\\\\\\\\\\\*‘

Individuell erweiterbar durch
separates Zubehorsystem

GESCHLOSSENE
BRENNKAMMER
Aus einem Stiick

&

DREHKNOPFE

MIT LED-LICHT
Ergonomisch geformte und
verchromte ABS-Drehknopfe
mit rotem LED-Licht

TECHNOLOGY

&

Mit der MADE2MATCH Kohleschale
kannst Du Deinen Professional PRO
einfach in einen Hybridgrill umwandeln.
Dazu einfach Roste und Emitterplatten

entfernen, Kohleschale mit kalten

Kohlen einsetzen, Roste wieder

HALTERUNG &
GASFULLSTANDSANZEIGE
GroBere Halterung auch fiir 11 kg Gasflasche,
Regulator mit Gasfillstandsanzeige

auflegen und Brenner ziinden.
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Dein Profi-Gasgrill der Premiumklasse mit POWER ¢ NEU |

PROFESSIONAL POWER EDITION LINE

Dein kraftvoller Premiumklasse Gasgrill im matt schwarzen Look mit 900 °C Keramik-Sear-Brenner

DEC__KELTH ERMOMETER “
Zum Uberwachen des Aufheizvorgangs und STAHLDECKEL

- zur Kontrolle der inneren Grilltemperatur
‘ Extrahoher Stahldeckel

TECHNOLDGY mit Endkappen

Die patentierte Hitze
von Char-Broil verteilt
sich gleichméBig fur
bis zu 50% saftigeres
Grillgut

KERAMIK-
SEAR-BRENNER
Dieser Brenner
erreicht Temperaturen
von bis zu 900 °C

&

ROSTE &
EMITTERPLATTEN
Porzellanemaillierte
Gusseisenroste und
Edelstahl-Emitterplatten

&

BRENNER
Aus maximal hitzebesténdigem
Edelstahl in geschlossener
Brennkammer

&

MADE2MATCH
Individuell erweiterbar durch
separates Zubehdrsystem

GRILLPLATTE
Extra Grillplatte
aus Gusseisen

(siehe rechts) “ HALTERUNG
GroBere Halterung auch
ELEKTRONISCHE fur 11 kg Gasflaschen

SUREFIRE® ZUNDUNG
Erlaubt es, die Brenner auf Knopfdruck
zu ziinden — ganz ohne offene Flamme

34 & charbrollde

Professional POWER EDITION 2 629,00 € (UVP) Professional POWER EDITION 3 899,00 € (UvP)

fiir 2-4 Personen | Grillfliche: 47,8 x 44,5 cm fiir 4-6 Personen | Grillflache: 61,5 x 44,5 cm

= Zwei verbrauchsarme = Drei verbrauchsarme
Hochleistungsbrenner aus Edelstahl Hochleistungsbrenner aus Edelstahl
fur maximale Hitze ftr maximale Hitze

= Klappbare Seitenablage (links) = Klappbare Seitenablage (links)
fur zusétzliche Ablageflache und fur zusétzliche Ablageflache und
platzsparende Lagerung platzsparende Lagerung

= Warmbhalterost hilft Grillgut langer warm = Warmbhalterost hilft Grillgut langer warm
zu halten zu halten

= GroBe Tiir aus beschichtetem Stahl = GroBe Tiiren aus beschichtetem Stahl

= Vier Lenkrollen (zwei mit Verriegelung) = Vier Lenkrollen (zwei mit Verriegelung)

= Hochwertige matt schwarze = Hochwertige matt schwarze
Stahl-Konstruktion mit geringem Stahl-Konstruktion mit geringem
Aufbauaufwand Aufbauaufwand

RAUCHERN

&

Mit der maBgeschneiderten
MADE2MATCH Réucherbox fur
Professional PRO und POWER
EDITION kannst Du Deinem Girillgut

das gewisse Etwas verleihen.
Ebenfalls gibt es 3 Sorten Char-Broil
Raucherchips in verschiedenen
TECHNOLOGY Geschmacksrichtungen.

Mit der MADE2MATCH
Kohleschale (S. 57) kannst Du
den Professional POWER
in einen Hybridgrill
verwandeln.

-
paar
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Dein vielseitiger Gasgrill der kompakten Mittelklasse, mit dem Dein BBQ Erlebnis grenzenlos wird

DECKELTHERMOMETER
Zum Uberwachen des Aufheizvorgangs und
zur Kontrolle der inneren Grilltemperatur “

EDELSTAHLDECKEL
Robuster Edelstahldeckel
mit Endkappen

&

GRILLPLATTE &
CHEF'S DELITE
SYSTEM

Extra Girillplatte

aus Gusseisen und
Girillpfanne aus 100%
Edelstahl

TECHNOLDGY
Die patentierte Hitze
von Char-Broil verteilt
sich gleichméBig fur

bis zu 50% saftigeres
Grillgut

&

ROSTE &
EMITTERPLATTEN
Porzellanemaillierte
Gusseisenroste und
Edelstahl-Emitterplatten

DREHKNOPFE
Schwarze ABS-Dreh-
knopfe mit verchromten
Kappen und rotem LED-

BRENNER

Aus maximal hitze-
bestandigem Edelstahl
in geschlossener

Brennkammer Licht
ELEKTRONISCHE MADE2MATCH
SUREFIRE® ZUNDUNG Individuell erweiter-

bar durch separates
Zubehorsystem

Erlaubt es, die Brenner auf
Knopfdruck zu ziinden — ganz ohne
offene Flamme
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Performance PROS 2 499,00 € LUVP)

fiir 2-4 Personen | Grillfldche: 45 x 43,5 cm

= Zwei verbrauchsarme
Hochleistungsbrenner aus Edelstahl
fir maximale Hitze

= Klappbare Seitenablagen fiir
zusatzliche Ablageflache und
platzsparende Lagerung

= Integrierter Flaschenéffner

= GroBe Tiir aus Edelstahl
mit ergonomisch geformten,
vertikalen Griffen

= Vier Lenkrollen (zwei mit Verriegelung)

= Halterung fiir 5 kg Gasflasche

Performance PRO S 3 679,00 € (uvP)

fiir 4-6 Personen | Grillfliche: 54,3 x 43,5 cm

= Drei verbrauchsarme
Hochleistungsbrenner aus Edelstahl
fur maximale Hitze

= Seitenbrenner und zweckmaBige
Seitenablage

= Integrierter Flaschenoffner

= GroBe Tiiren aus Edelstahl
mit ergonomisch geformten,
vertikalen Griffen

= Vier Lenkrollen (zwei mit Verriegelung)

= Halterung fur 5 kg Gasflasche

GRILLPLATTE &

&

CHEF'S DELITE SYSTEM

Performance PRO S 4 799,00 € (UVP)

fiir > 6 Personen | Grillfliche: 63 x 43,5 cm

= Vier verbrauchsarme
Hochleistungsbrenner aus Edelstahl
fir maximale Hitze

= Seitenbrenner und zweckmaBige
Seitenablage

= Integrierter Flaschenoéffner

= GroBe Tiiren aus Edelstahl
mit ergonomisch geformten,
vertikalen Griffen

» Vier Lenkrollen (zwei mit Verriegelung)

= Halterung fiir 5 kg Gasflasche

Eine extra gusseiserne Grillplatte und
eine Grillpfanne aus 100% Edelstahl
(ab S. 3) sind bei unserem
Performance PRO gleich mit dabei!
Jetzt stehen Spiegelei und Shrimps

vom Girill nichts mehr im Weg!
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Ay EGRRY
| Dein perfekter BBA binstieg S

1 4 —~~ . E . ~
/ A o ‘
“‘ |
I E R F 0 R M A N G E G 0 R E L I N LT ED [N elo Y- 3 399,00 € (UVP) Performance CORE B 3 ELLAIENCVIIN Performance CORE B 4 Qi :EXERET)

Dein Einsteiger Gasgrill der kompakten Mittelklasse, mit dem Dein BBQ immer gelingt fiir 24 Personen | Grillfléiche: 45 x 43,5 cm fiir 4-6 Personen | Grillfldche: 54,3 x 43,5 cm _fiir > 6 Personen | Grillfliche: 63 x 43,5 cm
= Zwei nach oben gerichtete, = Drei nach oben gerichtete, = Vier nach oben gerichtete,
verbrauchsarme Hochleistungsbrenner verbrauchsarme Hochleistungsbrenner verbrauchsarme Hochleistungsbrenner
DEC_KELTH ERMOM ET_ER aus Edelstahl fiir maximale Hitze aus Edelstahl fiir maximale Hitze aus Edelstahl fiir maximale Hitze
Zum Uberwachen des Aufheizvorgangs « Klappbare Seitenablagen = ZweckmaiBige Seitenablagen fiir = ZweckmiBige Seitenablagen fiir
TECHNOLOGY und zur Kontrolle der inneren Grilltemperatur » GroBe Tiir aus beschichtetem Stahl mit  zusétzlichen Ablageplatz zusitzlichen Ablageplatz
Die patentierte Hitze “ STAHLDECKEL e'rgonomlsch geformt'ent vertllfalem Griff = GroBe Turen aus t'>esoh|chtetem = GroBe Turen aus F)eschlohtetem
von Char-Broil verteilt Robuster Stahldeckel = Vier Lenkrollen (zwei mit Verriegelung) Stahl mit ergonomisch geformten, Stahl mit ergonomisch geformten,

mit Endkappen = Halterung fir 5 kg Gasflasche vertikalen Griffen vertikalen Griffen
» Vier Lenkrollen (zwei mit Verriegelung) = Vier Lenkrollen (zwei mit Verriegelung)
= Halterung fir 5 kg Gasflasche = Halterung fiir 5 kg Gasflasche
WARMHALTEROST

Herausnehmbarer Rost,
um Girillgut
warmzuhalten

sich gleichmaBig fir
bis zu 50% saftigeres
Girillgut

ROSTE & “

EMITTERPLATTEN
Porzellanemaillierte
Gusseisenroste und
Edelstahl-Emitterplatten

TECHNOLDGY

&

Auch unsere Performance CORE

Line ist mit unserer patentierten

TRU-Infrared™ Technology
Performance CORE B 3 Cart g:rLKIERW) ausgestattet. Und unsere

beschichteten Roste aus

BRENNER “

Edelstahlbrenner

. fiir 4-6 Personen | Grillfliche: 54,3 x 43,5 cm
in geschlossener

Gusseisen sorgen fir eine stérkere

Brennkammer = Drei nach oben gerichtete, Hitzspeicherung und perfekte
verbrauchsarme Hochleistungsbrenner Girillstreifen!
EESI?)N ) i hoch aus Edelstahl fiir maximale Hitze
eues Design mit hochwer- P . "
tiger Stahlkonstruktion und Zw?ckrna&ge Seitenablagen flr
geringem Aufbauaufwand zusétzlichen Ablageplatz
= Zwei Schwerlastrader sorgen fiir
ELEKTRONISCHE Stabilitat und vereinfachte Mobilit4t
SUREFIRE® ZUNDUNG

&

MADE2MATCH
Individuell erweiterbar
durch separates
Zubehorsystem

Erlaubt es, die Brenner
auf Knopfdruck zu ztinden —
ganz ohne offene Flamme
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DECKELTHERMOMETER
Zum Uberwachen des Aufheizvorgangs
und zur Kontrolle der inneren Grilltemperatur

&

BRENNER
Hochwertige
Brenner aus
Edelstahl

&

ROSTE
Porzellan-
emaillierte
Gusseisen-
roste

o

WARMHALTEROST
Herausnehmbarer Rost,
um Brot zu toasten oder
als indirekte Kochzone
zu verwenden

ENTNEHMBARE
FETTSCHALE

Fir eine leichtere
Reinigung

&

SCHUTZSCHILDER
Aus maximal hitzebestandigem
Edelstahl

&

ELEKTROZUNDUNG
Erzeugt via Druckknopf
einen Funken, der den
Brenner ziindet
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Convective 210 B 309,00 € (UVP)

fiir 2-4 Personen | Grillfliche: 41,5 x 47 cm

= Zwei leistungsstarke Edelstahlbrenner

= Breiter Temperaturbereich und prazise
Regelung des Garvorgangs

= ZweckmaBige Seitenablagen

= Zwei Schwerlastrader sorgen fur
Stabilitat und einfache Mobilitét

(oY HNCRADN: I 369,00 € (UVP) Convective 410 B 439,00 € (UVP)

fiir 4-6 Personen | Grillfliche: 58 x 47 cm fiir > 6 Personen | Grillfliche: 65 x 47 cm

= Drei leistungsstarke Edelstahlbrenner = Vier leistungsstarke Edelstahlbrenner

= Breiter Temperaturbereich und prazise = Breiter Temperaturbereich und prazise
Regelung des Garvorgangs Regelung des Garvorgangs

= ZweckmaBige Seitenablagen = ZweckmaBige Seitenablagen

= Zwei Schwerlastrader sorgen fur = Zwei Schwerlastrader sorgen fir
Stabilitat und einfache Mobilitat Stabilitat und einfache Mobilitat

Convective 440 S 539,00 € (UVP)

fiir > 6 Personen | Grillfliche: 65 x 47 cm

= Vier leistungsstarke Edelstahlbrenner

= Seitenbrenner

= GroBe Tiiren aus Edelstahl

= Vier Lenkrollen (zwei mit Verriegelung)
sorgen fur Mobilitat

Convective 640 S 689,00 € (UVP)

fiir > 6 Personen | Grillfliche: 89 x 47 cm

SEAR ZONE
leistungsstarke Edelstahlbrenner “

= Flinf nach oben gerichtete,

= Sear-Zone schnelles Erreichen von
hohen Temperaturen und Searing-Effect
ohne das Girillgut zu verbrennen oder
auszutrocknen

Fur einen Searing-Effect
ohne das Girillgut zu
verbrennen

= Seitenbrenner
= GroBe Tiiren aus Edelstahl
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Vielseitig und |e|stungsstark Unser Umversalgnll

TALL-STAR 5 el

EMITTERPLATTE
Aus langlebigem Edelstahl

J
TECHNOLDGY

Die patentierte Hitze u i a R %)

von Char-Broil verteilt
sich gleichmaBig fur
bis zu 50% saftigeres
Girillgut

o

ROST
Porzellanemaillierter
Gusseisenrost

MOBILER GRILL
Abnehmbarer Grill und

separates Untergestell
fur maximale Mobilitat

S

VIER RADER
Fir gute Beweglichkeit, zwei
davon mit Feststelloremse

42 “ charbroil.de

&

ROBUSTER
DECKEL
Extrahoch, aus
Aluminiumdruckguss

&

SEITENABLAGEN
Klappbare Seitenablagen
inklusive praktischer Haken-
leiste (kompatibel mit Gear
Trax® Zubehdrvorrichtung,
separat erhltlich)

&

ILLUMINIERTER
DREHKNOPF

Zum einfachen Regeln
der Temperatur

Der All-Star ist vielseitig
einsetzbar und nach eigenem
Gusto erweiterbar. Durch das
abnehmbare Gestell wird der
All-Star zum Tischagrill.

All-Star 120 B-Gas 449,00 € (UVP)

fiir 2-4 Personen | Grillfliche: 45 cm Durchmesser

= Verbrauchsarmer Hochleistungsbrenner aus Edelstahl
= Elektronische SureFire® Ziindung
= Befestigungssystem fiir innovatives All-Star Zubehor

ALL-STAR KUHLTASCHE

&

Die All-Star Kihltasche passt perfekt
in die All-Star Ablage und hélt Deine
Getranke auch wahrend des Grillens

All-Star 120 B-Electric 469,00 € (UVP)

i |
kalt. Ideal auch zum Mitnehmen! fiir 2-4 Personen | Grillfliche: 45 cm Durchmesser

= Starkes Heizelement fiir Grillvergniigen tiber 300 °C
= Kompakt und platzsparend — ideal fiir den Balkon
= Befestigungssystem fiir innovatives All-Star Zubehor
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Der eine Grill, der beides kann

GAS2CG0AL 2.0 L

TECHNOLOGY
Von Gas zu Kohle in “
unter 60 Sekunden DECKELTHERMOMETER
Zum Uberwachen des Aufheiz-

vorgangs und zur Kontrolle der
inneren Grilltemperatur

= Deutschland
= Favorit 2022

S7 Instine  statista %

&

WARMHALTEROST
Herausnehmbarer Rost,
um Girillgut warm zu halten

BRENNER &
SCHUTZSCHILDER
Aus maximal hitze-
bestandigem Edelstahl

ROSTE
Porzellan-
emaillierter
Gusseisenrost

&

ELEKTROZUNDUNG
Erzeugt via Druckknopf
einen Funken, der den
Brenner ziindet

PATENTIERTE
HOLZKOHLESCHALE
Aus Edelstahl
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Gas2Coal 2.0 210 449,00 € uvP

fiir 2-4 Personen | Grillfliche: 44,1 x 43,5 cm

= Zwei leistungsstarke Edelstahlbrenner
mit Schutzschildern fiir maximale Hitze

= Eine patentierte Holzkohleschale
aus Edelstahl

= Zugangsklappe zur Gasflasche

= Grillrost-Heber mit Halterung am Girill

= Regulator mit Fiillstandsanzeige

= Integrierter Flaschenoéffner

= Zwei Schwerlastrader sorgen fiir
Stabilitdt und einfache Mobilitat

Gas2Coal 2.0 440 749,00 € (UvP)

fiir > 6 Personen | Grillfliche: 85 x 43,5 cm

= Vier leistungsstarke Edelstahlbrenner
mit Schutzschildern fiir maximale Hitze

= Zwei patentierte Holzkohleschalen
aus Edelstahl

= Seitenbrenner

= Grillrost-Heber mit Halterung am Giill

= Regulator mit Fiillstandsanzeige

= Integrierter Flaschenoffner

= Vier stabile Gusseisenroste

_REGULATOR MIT
FULLSTANDSANZEIGE

o

Gibt den Fiillstand der
Gasflasche an

Gas2Coal 2.0 330 549,00 € (uvP)

fiir 4-6 Personen | Grillfldche: 64,2 x 43,5 cm

= Drei leistungsstarke Edelstahlbrenner mit
Schutzschildern fiir maximale Hitze

= Eine patentierte Holzkohleschale
aus Edelstahl

= Seitenbrenner

= Zugangsklappe zur Gasflasche

= Grillrost-Heber mit Halterung am Girill

= Regulator mit Fiillstandsanzeige

= Integrierter Flaschenoffner

= Zwei Schwerlastrader sorgen fiir
Stabilitdt und einfache Mobilitat

......

GAS & KOHLE

&

Mit dem Gas2Coal 2.0 440
kannst Du jetzt sogar gleichzeitig
mit Gas und Kohle grillen.
Mochtest Du nur mit Kohle
grillen? Kein Problem, denn

dieser Girill verfiigt tiber zwei
Kohleschalen.
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GAS [N KOHLE  ELEKTRIK 4 4 : % 3 : . . ' “

, N : o S s HIGH-TECH
' &Y. 3 Sl £ | 412 L Kompakt und digital:

. ' ) Der High-Tech Raucherofen

fuir komfortables Smoken
und Garen

“

&

ALLES IM BLICK
Smartes Smoken durch Uberwachung
der Garraum- oder Kerntemperatur

&

GESCHMACK
Echtholzgeschmack durch Einsatz
von Holzchips oder Pellets (separat
r erhaltlich) in der Raucherbox

I

GUT VERRIEGELT
GroBe Edelstahlverriegelung
mit Rauchdichtung

ROBUSTE Grillfliche: 4 Roste je 38 x 31 cm
FEUERKAMMER

Aluminiumguss-Feuer-
kammer und Deckel mit
Edelstahlverschliissen

Vier Grillroste aus
DECKELTHERMOMETER “
schnellere und einfachere Reinigung
TECHNOLDGY

rostfreiem Edelstahl
Dient zum Uberwachen des
Aufheizvorgangs und zur Kontrolle RAUCHKAMMER
Patentierte Raucherbox:
Die patentierte Hitze “
von Char-Broil verteilt
sich gleichmaBig fiir

Rauch & Glut? Oder doch mobiler Genuss? o=
FETTSCHALE
der inneren Girilltemperatur
“ Digital Smoker 479,00 € (UvP) R&uchern bis zu acht Stunden
bis zu 50% saftigeres

GHILL SPEGIALS | e
Herausnehmbare Fettschale:
J
Grillgut

EINSATZBEREIT
Direkt einsetzbar mit
Gaskartusche mit
Schraubventil (Typ
EN417) bis zu 500 g

&

ROST &
EMITTERPLATTE
Aus einem Stiick,

aus Edelstahl
Kettleman 249,00 € (uvP Oklahoma Joe’s 569,00 € (UvP)
“ Grillfliche: 52 cm Durchmesser Grillfliche: 88 x 44 cm
ERI;NgF;fO]BT = TRU-Infrared™ Technology: Die patentierte Hitze von = Deckelthermometer: Zur leichten Kontrolle der Temperatur
robe faritte Tur Char-Broil verteilt sich gleichméBig fuir bis zu 50% = Einfacher Zugang: GroBe Zugangstiir zum leichten
leichten Transport ) )
saftigeres Grillgut Zuftugen von Holz
“ u « Deckelthermometer: Dient zum Uberwachen des « Emaillierter Grillrost
Aufheizvorgangs und zur Kontrolle der inneren = Brennkammer: , Offset“-Brennkammer zum Schiiren
BRENNER SCHUTZ )
. . N Grilltemperatur des Feuers
Verbrauchsarmer Sichere Piezoziindung Emaill Gl oich . Bado 3 Re Ruder fir unkomplii 5
Hochleistungsbrenner am rechten Bein = Emai |eIter ri r(?st, eicht zu.remlgen = Rader: GroBe Réder fur unkompliziertes Bewegen
= Aschefénger: Leicht zuganglicher Aschefianger des Smokers
fur eine komfortable Reinigung = Mehr Platz: GroBzuigige Ablageflachen

= Temperaturregelung: Besonders groBer = Geschiitzt: Cool-Touch-Griffe zum Schutz der Hande

SLIZOOIRS00 229,00 € L) 360 °C-Lufteinlass fiir eine einfachere Temperaturregelung = Schornstein: Ein Schornstein, der Warme- und Rauch-
= Verschluss: Vorderverschluss sichert den Girill verteilung regelt und durch mehrere Luftklappen kontrolliert

Fiir 1-2 Personen | Grillfliche: 44 x 28 cm i
beim Transport
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REZEPTE FUR DEINE, !\
NACHSTE GRILL-SESSION
MIT E-ROWER

JTHE [TALIAN VEGGIE-TOAST* - MIT GEMUSESALSA VOM GRILLROST

ZUTATEN

e 4 Scheiben Weizen-
Sauerteigbrot (fingerdick)

® 2 Zucchinis

® 2 Auberginen

e 2 Ochsenherztomaten

e 2 gelbe Paprika

e 1 rote Zwiebel

e 1 Knolle geréducherter
Knoblauch

o etwas kaltgepresstes
Olivendl

o Meersalz

e schwarzer Pfeffer aus der
Muihle

FUR’S TOPPING

® Majoran oder Oregano

o griechisches Basilikum
(kleinblattrig)

e Fenchelkraut oder Dill

® 200g Parmigiano
Reggiano (am Stiick)

TECHNOLOGY

Mit dem SMART-E
Elektrogrill kannst Du
die Temperatur so exakt
einstellen wie nie zuvor.

ZUBEREITUNG

© Den Grill auf ca.

300-350 °C vorheizen.

Dann Zucchinis, Zwiebel,
Paprikas, Auberginen und
Ochsenherztomaten halbieren
und auf den heiBen Grill

legen, um sie rundherum
schwarz anzugrillen. Nur Mut

— es soll am Ende verkohlt
aussehen! Die gerducherte
Knoblauchknolle génzlich
halbieren und mit den
Schnittflachen ebenfalls auf
den Rost legen. Sie muss nicht
schwérzen, kann aber.

@ Sobald das Gemiise von
auBen schon geschwarzt ist, ist
es auch innen gar und schén
weich. Nun kannst Du das
Fruchtfleisch auskratzen und
so von der verkohlten Haut
ziehen. (Die geschwirzte Haut
kann weg.) Das funktioniert am
besten mit einem Essloffel oder
Messerriicken. Die Paprika
zusétzlich entkernen.

Den angegrillten Knoblauch
vom Grill nehmen und die
Zehen einfach aus der Knolle
driicken.

O Das Brot schneiden und
von beiden Seiten bei ca
280 °C kross angillen.

© Wihrenddessen

das Gemiise und etwas
geraucherten Knoblauch

GARTEMPERATUREN FUR GEMUSE:

Kartoffeln

Brokkoli, Blumenkohl, Kiirbis
wasserhaltiges Gemiise wie Tomaten, Zucchini

grob durchhacken, ordentlich
vermengen, salzen und
pfeffern.

O Nun das knusprige Brot
vom Girill nehmen und die
Gemisesalsa darauf anrichten.
@ Jetzt geht's ans Topping:
Je nach Geschmack noch ein
paar Salzflocken obendrauf
geben, Parmigiano Reggiano
frisch driiber hobeln, einen
Spritzer Olivendl dazu, frische
Kréauter und... Buon Appetito!

HOT TIP

Den Knoblauch kann man entweder direkt gerdu-
chert kaufen oder aber ganz einfach selbst auf
dem Grill rduchern. Dafiir kannst Du z. B. unsere
Réaucherchips nutzen, indem Du sie auf den Grill-
rost des vorgeheizten Grills schmeif3t. Bei unserem
neuen SMART-E kannst Du sogar die perfekte
Raduchertemperatur ganz prazise einstellen. Dann
die ganze Knoblauchknolle rundherum mit einem
spitzen Messer einstechen, sodass der Rauch bes-
ser ins Innere vordringen kann. Die Knolle, mit der
Spitze nach oben, leicht indirekt bei ca. 90 °C auf
den Rost stellen und ca. 45 bis 70 Minuten bei ca.
90 Grad und geschlossenem Deckel smoken.
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,BEST STEAK & EGGS IN THE WORLD" -
MIT SPIEGELEI VON DER GRILLPLATTE

ZUBEREITUNG

© Zu Beginn den Grill auf
ca. 270 °C vorheizen. Die
Favabohnen ,pulen”, also von
der Schale befreien, da diese
beim Garen nicht weich wird.
© Die Kartoffeln waschen
und mit Schale in ca. 1x1

cm groBe Wirfel schneiden.
AnschlieBend groBzugig mit
dem Grill-Rub wiirzen.

© Fir die Salsa zunichst eine
Tomate, Peperoni, Zwiebeln
und Knoblauch kleinhacken,
etwas Limettenabrieb und
Limettensaft dazu geben

und mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

Die Steaks leicht salzen und
dann ab auf die auf
270 °C vorgeheizten Girillroste.
Sie sollten von jeder Seite ca.
4-6 Minuten gegrillt werden.
Eine Tomate halbieren und
ebenfalls leicht angrillen.

Wihrenddessen die
Kartoffelwiirfel mit etwas
Olivendl auf die Grillplatte

eben.

Wenn die Kartoffelwrfel
langsam gar werden, die
Favabohnen ebenfalls auf die
Grillplatte geben. Dazu etwas
Olivendl, Pfeffer und Salz.

(7] Achtung, fertig? Steaks
wenden!

© Kurz bevor die Steaks
fertig sind (nach ca. 4-6
Min. pro Seite) die Bohnen
und Kartoffelwiirfel von der
Grillplatte nehmen.

Dann die Eier auf die
Grillplatte schlagen und mit
etwas Rub wiirzen. Tipp:
Achte darauf, kein Gewiirz
auf den Ei-Dotter zu werfen —
das verfélscht den typischen
Geschmack.

@ Jetzt heiBt es fiir die
Steaks: runter vom Giill.
Dann 3 Minuten ruhen
lassen. Wahrenddessen

die Favabohnen mit der
Tomatensalsa vermengen und
abschmecken.

Das Steak tranchieren
und zusammen mit der
gegrillten Tomate, den
Kartoffelwiirfeln sowie der
Bohnen-Tomatensalsa
anrichten. Die Spiegeleier
kommen als Krénung des
Ganzen obendrauf. Nun noch
ein Spritzer Olivendl und etwas
schwarzer Pfeffer aus der
Miuhle...

Herrlich! Guten Appetit!

TRU-INFRARED"

ZUTATEN

® 2 Rib Eye Steaks (je 3 cm
dick oder am Stiick)

2 groBe Kartoffeln (meh-
ligkochend)

e 2 Bio-Eier

© 800 g Favabohnen (TK
oder aus Dose/Glas)

3 bunte Peperoni (groBe
Chilischoten)

e Meersalz

e schwarzer Pfeffer aus der
Muhle

e etwas kaltgepresstes
Olivendl

GRILL-RUB:

e 3 EL Meersalz geschrotet
e 1 EL brauner Rohrzucker
e 1 EL Knoblauchpulver

e 1 EL Cayennepfeffer

o1 EL Anissaat

e 1 EL Koriandersaat

FUR DIE SALSA:

e 2 Ochsenherztomaten
e 2 rote Zwiebeln

e 3 Limetten

e etwas Knoblauch

TECHNOLOGY

Dank der

TRU-Infrared Technology™
wird Dein Fleisch auf dem
SMART-E saftig wie nie.

HOT TIP

Dein Grill hat noch keine
Grillplatte? Kein Problem!
Wir haben verschiedenste
Grillplatten im Angebot,
da ist bestimmt auch die
passende fiir Deinen Grill
dabei. Schaue auf S. 64
vorbei!
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ABSOLUTELY AWESOME!
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In unserer App findest Du die

interaktive Aufbauanleitung
zu Deinem Girill!

Jetzt kostenlos herunterladen!

5

P+ Rezepte

Leckere Inspiration:
Einfache Schritt-flir-Schritt
Anleitungen fiir leckere
Grillrezepte findest Du
ebenfalls in unserem BBQ
Guide. Probiere doch mal
etwas Neues aus oder
mache Deinen Grill zum
Smoker. Mit unserem
passenden Zubehor
gelingt Dir jedes Rezept!

v “' 7 o . .
i ~;.A’tw¢n,_,h,*“,‘.
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+ Reinigungs-Tipps

\ Lastiges Girillputzen? In der App findest Du einfach
erklarte Reinigungsvideos, die Dir zeigen, wie Du Dein
Schatzchen am besten wieder sauber bekommst —

denn nach dem Giillen ist ja bekanntlich vor dem Girillen!
HeiB oder kalt? Hier findest Du die richtigen Tools fur
die heiBe und kalte Reinigung!
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 loszugritlen? Halt, -
- eine Kleinigkeit hast
Du nicht bedacht: Der -

Aufbau Deines neuen
Schmuckstiicks. Aber
keine Sorge — mit
unserem Char-Broil
BBQ Guide geht der -
Aufbau jetzt noch
schneller. Nicht

nur die vielen
vormontierten Teile
helfen, sondern
auch die Schritt-fiir
Schritt Anleitung
mit Fotos und
Videos, die es

Dir noch leiehter
machen so schnell
wie moglich mit dem
Girillen zu beginnen.
Lade Dir jetzt die App
runter und mache den
Aufbau Deines Grills
zum Kinderspiel!

~ und wiinschst Dirnichts

~ sehnlicher, als einfach AR

-~

Nac'.lyfﬁeée‘m Motto haben wir auch
anl '_tun;; b*s Z wie Zubereifungstipps
idé hast Du alle Infos direkt parat,

A

SR e
ch lecker!

Sl

’ -
.
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50 JETZT KOSTENLOS
RS 8 S D HERUNTERLADEN!

93 Bewertungen E 1‘ . E
1

A

o

(=] T

q
£ Laden im

®& App Store

JETZT BB
» Google Play

EINFACHER AUFBAU

Pra ktische Aufbay

anleitungen




ALLES, WAS DU
BRAUCHST

Das perfekte Zubehor fir einfaches Grillen

GRILLPLATTEN
Seite 64

RAUCHERN

PIZZA & MEHR

GRILLBESTECK REINIGUNG

Seite 62 Seite 70

GRILLSPIESSE & CO WETTERSCHUTZHAUBEN
Seite 63 Seite 72




Zubehor

Passgenau & Individuell

MADE2MATCH ZUBEHORSYSTEM

Das MADE2MATCH Zubehér wurde entwickelt, da- Mit MADE2MATCH kannst Du Deinen Grill wirklich
mit Du Deinen Girill aufriisten und individuell konfi- individuell ausstatten und gem&B Deinen Wiinschen
gurieren kannst. MADE2MATCH bietet praktisches und Bedirfnissen erweitern. Exklusiv fiir die Profes-
und innovatives Zubehor fur die intelligente Aufbe- sional PRO & POWER EDITION, die Performance

wahrung und Optionen fiir zusatzliche Funktionalitat.

64,95 € (UVP)

MADE2MATCH
Innenregal

Artikel-Nr.: 140073
= Innenregal fiir zusétzlichen
Stauraum im Girill
= Fir Professional PRO & POWER
EDITON 3-4 Brenner
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54,95 € (UVP)

MADE2MATCH
Aufbewahrungsbox

Artikel-Nr.: 140072
= Eine Box mit herausnehmbarer
Innenwand fiir Zubehér wie
Girillplatten & Pizzastein
= Leichte Befestigung an der
AuBenseite des Girills

PRO & CORE Line und die Gas2Coal 2.0 Line.

54,95 € (UVP)

MADE2MATCH
Multifunktionsablage

Artikel-Nr.: 140074
= Grillablage fiir zusétzlichen Stauraum
= Mit Schneidebrett, Kiichenrollenhalter
und Miillbeutelintegration
= Ohne Schneidebrett dient es als
Halterung fur die MADE2MATCH
Kuhltasche

49,95 € (uvpP)

Gas2Coal
Innenregal

Artikel-Nr.: 140079
* Innenregal fiir zusétzlichen
Stauraum im Giill
= Fur den Gas2Coal 2.0 440

33,95 € (UVP)

MADE2MATCH
Raducherbox

Artikel-Nr.: 140071

= Mit integrierten Stiften, um

die Raucherbox an ihrem
Platz zu fixieren

= Seitliche Rauchersffnungen

fir beste Raucherergebnisse

= Passend flir Professional

PRO und POWER EDITION

64,95 € (UVP)

MADE2MATCH
Kohleschale

Artikel-Nr.: 140070

= Kohleschale mit innovativem

Air Flow System fuir gleich-
maBige Hitzeverteilung

= Schneller und einfacher

Umbau

= Passend flir Professional

PRO und POWER EDITION

44,95 € (UVP)

MADE2MATCH
Kiihltasche

Artikel-Nr.: 140080

= Einsetzbar in die

Multifunktionsablage
oder ideal fiir unterwegs

= Halt Essen frisch und

Getranke kalt
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Unbegrenzte Mdglichkeiten

GRILL+® ZUBEHORSYSTEM

Ob rauchern, backen oder dampfgaren: das GRILL+® Mit der Grillschale als Basis bieten sich Dir endlose
Zubehorsystem untersitzt Dich in allen "Grilllagen”. Kombinationsmdéglichkeiten. Alle GRILL+® Zu-
Die GRILL+® Zubehorserie ist aus langlebigem behorteile lassen sich mit der Grillschale kombi-
Edelstahl gefertigt und fur eine einfache Reinigung nieren. So kannst Du Dein personliches GRILL+®
spulmaschinengeeignet. So hast Du lange Freude Zubehdrsystem auch Schritt fiir Schritt erweitern.

an Deinem GRILL+® Zubehér.

Perfekt kombinierbar: Die
einzelnen Elemente der
GRILL+® Zubehdrsystem
lassen sich perfekt in die =
Bratschale integrieren. "
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GRILL+® Grillpfanne

Ob diinsten, braten oder das Grillgut schonend direkt auf -
dem Rost grillen. Die GRILL+® Grillpfanne unterstiitzt Dich

beim Grillen und schont auch die Umwelt. Wer braucht
schon Aluschalen, wenn er mit der praktischen Grillpfanne
kulinarische Kdéstlichkeiten vom Grill servieren kann.

54,95 € (UVP)

GRILL+® Bratschale
und Schneidebrett

24,95 € (LVP)

GRILL+® Grillpfanne

GRILL+® Korbe

Die GRILL+® Kérbe kénnen beim Grillen vielseitig
eingesetzt werden. Ob in Kombination mit der

Zubehor

Bratschale oder direkt auf dem Rost. Deiner Fantasie
sind keine Grenzen gesetzt.

27,95 € (UVP)

GRILL+® K6rbe

14,95 € (UVP)

GRILL+® SpieBe

Artikel-Nr.: 140014
= Basis fiir die Kombination
weiterer GRILL+® Artikel
= Schneidebrett aus Bambus

Artikel-Nr.: 140015

= Kleine Schlitze, die das

Durchfallen von Grillgut
verhindern

Artikel-Nr.: 140016
= 2er Pack Korbe
= Ideal fur kleines Girillgut

Artikel-Nr.: 140019

= 4er Pack SpieBe
= Integrierter Schieber fir

einfaches Entfernen des

10,95 € (UVP)

GRILL+°® Brataufsatz fiir
Bierdosen-Hahnchen

Artikel-Nr.: 140018
= Mit Becher mehr
Geschmack ins
Brath&hnchen bringen

24,95 € (LVP)

GRILL+®
Multifunktionsaufsatz

Artikel-Nr.: 140020

= Abnehmbare Standbeine

fur vielseitigen Gebrauch:
fur Fleisch, Fisch und
Chicken Wings

Grillguts von den SpieBen

24,95 € (LVP)

GRILL+°® Rippen-
und Bratenhalter

Artikel-Nr.: 140017

= Rippchen einfach in

die Halterung stellen

= Umgedreht perfekt, um

einen Braten zu garen
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Zubehor

Das All-Star Zubehdr macht seinem Namen alle Ehre

e ALL-STAR ZUBEHOR

Fir maximalen Support beim Grillen

GEAR TRAX®

[UBEHORSYSTEM

Char-Broil Gasgrillstationen verfligen tiber
vorgebohrte Locher fir das GEAR TRAX® Zubehor-
system. Gestalte Deinen Kochbereich nach Deinen
individuellen Wiinschen mit Haltern und Knépfen
zum Aufhéngen Deiner Grillwerkzeuge — fiir ma-
ximale Effizienz und Bequemlichkeit. Sorge mit
dem Zubehor wie dem GEAR TRAX® Kombi Set
dafir, dass Deine Seitenablage stets aufgerdumt ist.

uF.‘

ALL-STAR ZUBEHOR

&

GEAR TRAX®
VORRICHTUNG

o)

Mit Hilfe der kleinen Locher in

Kiihlschrank immer dabei
In der Kiihlbox bleiben Deine
Getranke auch wihrend des

Grillens schon kalt — perfekt fur

der Seitenablage kannst Du
Deine neuen Helfer ganz
einfach montieren

einen heiBen Sommerabend!

\c’\. S 4
= Shet) W) T
35,95 € (UVP) 10,95 € (UVP) 33,95 € (UVP) 27,95 € (UVP) 49,95 € (LVP) 44,95 € UVP) 149,95 € WP 64,95 € (UVP)
GEAR TRAX® Kombi-Set ~ GEAR TRAX® Haken GEAR TRAX® GEAR TRAX® All-Star Ablage All-Star Kiihltasche All-Star Drehspiess All-Star Kohleschale

Artikel-Nr.: 140026
= Vier Haken + Gewtirzkorb
mit Befestigungsmaterial

Artikel-Nr.: 140025
= 4er Pack
= Mit den Haken hast Du das
Grillbesteck immer griffbereit

Werkzeug-behdlter
Artikel-Nr.: 140077

= |deal fiir benutztes

Grillwerkzeug wahrend
des Grillens

= Mit Wasser befiillbar fiir

Flaschen-halter & -6ffner

Artikel-Nr.: 140078

= Aus langlebigen Edelstahl fiir

0,33I-0,5I Flaschen

Artikel-Nr.: 140390

= Grillablage fur zusétzlichen
Stauraum

= Mit Schneidebrett, Kiichen-

rollenhalter und Millbeutel-
integration

Artikel-Nr.: 140391
= Passt ideal in die
All-Star Ablage
= Halt Frisches gut gekihlt

Artikel-Nr.: 140389
= Dreht kontinuierlich durch
seinen integrierten Motor
= Bestes Girillergebnis auf
kleinem Raum

Artikel-Nr.: 140392
= In weniger als 30 Sekun-
den den Gasgrill in einen
Kohlegrill verwandeln

= Ohne Schneidebrett dient es als
Halterung fiir die All-Star Kuhltasche

eine leichte Vorreinigung
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Zubehor

Werde zum Grillmeister

GRILLSPIESSE & GO

Im Handumdrehen

GRILLBESTEG

“" = Die Komfortgriffe lassen das
“ Besteck bequem und sicher

‘“\\? %‘__“\{ in der Hand liegen

= Aus Edelstahl

/
d
sa]

—
]

=
- . - 5 . s
~ ) gy

= Spiilmaschinenfest 2! 7Pt
p %‘ . > <~ . A @ /T‘ f//
@ . y Z
\ 179,95 € (UVP) 99,95 € (UVP) 24,95 € (UVP) 10,95 € (UvP)
N Premium DrehspieB-Set Drehspie3 Premium SpieBhalter Edelstahischale
Artikel-Nr.: 140103 Artikel-Nr.: 140120 Artikel-Nr.: 140587 Artikel-Nr.: 140582
16,95 € WP 33,95 € WP 39,95 € (LVP) 16,95 € (UVP) = Mit Elektromotor = Passt auf die meisten = Verhindert das Verrutschen der
= Passend fur: 2-4 Brenner-Giills GirillspieBe innerhalb der Roste
Comfort Grip Comfort Grip Comfort Grip Comfort Grip Professional PRO und CORE

Wender 2-teiliges Grillbesteck 3-teiliges Grillbesteck Grillzange

Artikel-Nr.: 140597 Artikel-Nr.: 140543 Artikel-Nr.: 140767 Artikel-Nr.: 140584

-
-~ (v .

Br————
HOT TIP 16,95 € UVP) 10,95 € (UVP) 33,95 € UVP)
i ! . . .

Leicht erkennbar! Tweezer Grillzange Marinadenspritze
Unsere Comfort Grip Serie Tongs
: Artikel-Nr.: 140586 Artikel-Nr.: 140529
erkennst Du am roten Giriff! . .
Artikel-Nr.: 140091 « Mit Soft-Griff « Mit zwei Injektionsnadeln

- Designed um Kleines fiir einfache oder doppelte

Grillgut zu handlen Injektion

~
= =
~ —

27,95 € (UvP) 27,95 € (UVP)
3-teiliges Einsteigerset 3-teiliges Grillbesteck
Artikel-Nr.: 140768 Artikel-Nr.: 140545
= Einsteigerset mit Grillzange, = Grillbesteck aus Wender,
Wender und Cool Clean Gabel und Zange
Grillburste
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52,95 € (UVP)

Grillplatte fiir
4-Brenner-Grills

Artikel-Nr.: 140007

Perfekt fir kleines Grillgut

GRILLPLATTEN
-

52,95 € (UVP)

Grillplatte fiir
3-Brenner-Grills

Artikel-Nr.: 140008

52,95 € (UVP)

Grillplatte fiir
2-Brenner-Grills

Artikel-Nr.: 140012

59,95 € (UVP)

Universalgrillplatte

Artikel-Nr.: 140573

Praktische Platten

Ein Grill und sein Rost gehoren normalerweise
zusammen wie Pech und Schwefel. Fir kleines
Grillgut sind die meisten Roste aber eher ungeeignet.
Deswegen gibt es die Char-Broil Grillplatten, die
auf jedes unserer Modelle passen. Mit ihnen kannst

Zubehor

Du ganz einfach Garnelen, Gemise, Bacon oder
sogar Spiegeleier zaubern. Damit das typische
Grillbranding nicht verloren geht, sind unserer
gusseisernen Girillplatten auf der einen Seite geriffelt
und auf der anderen glatt.

= MaBe: 43 x 26 cm = MaBe: 43 x 21 cm = MaBe: 43 x 24 cm = MaBe: 38 x 38 cm

= Passt auf: = Passt auf: = Passt auf: = Passt auf:
Alle Professional Lines Ultimate 3200 Professional Line 2-Brenner Alle 2-6-Brenner
4-Brenner Professional Line 3-Brenner Professional DoubleHeader

Gas2Coal Lines

< ©

59,95 € (UVP)

Unsere Performance

PRO Line hat bereits eini'
passende Girillplatte im =
Lieferumfang »einth;a‘l:ty

.
-

e,

!

59,95 € (UVP) 49,95 € (UVP)

Runde Grillplatte Gussgrillplatte

Artikel-Nr.: 140572
= 38 cm Durchmeser

SMART-E Grillplatte

Artikel-Nr.: 140119
= MaBe: 38,8 x 16,6 cm

Artikel-Nr.: 140515

= MaBe: 37 x 25 x 13 cm o .
Wenn der Grill einmal voll sein sollte:

= Aus porzellanemaillierten = Passt auf: = Passt auf: ) B
Stahl mit hochgezogenen All-Star Alle Seitenbrenner Auf dem Seitenbrenner kénnt lhr dank
Seiten und Sear-Brenner der gusseisernen Platte auch ganz

einfach Garnelen und Co. zubereiten.
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Zubehor

Schritt fir Schritt zum Rauchergliick

Rauchern ist viel einfacher als Du denkst! Man kann so gut wie alles rduchern — erlaubt ist,

was schmeckt! Nicht nur der altbekannte Lachs, sondern auch anderes Girillgut lasst sich gut
rauchern. Beim Rauchern kannst Du jedem Grillgut das gewisse Extra mit ordentlicher Rauchnote
verleihen. So gehts:

RAUCHERN

\
7,95 € (UVP) 7,95 € (UVP) : —.
R o % )
Ré&ducherchips Hickory Raucherchips Mesquite
Artikel-Nr.: 140553 Artikel-Nr.: 140554 Char-Broil Raucherchips Deiner Wahl Dann die Raucherbox seitlich auf dem
. Stark siiBliches .Bacon“-Aroma « Erreicht hohe Temperaturen und in Deine Réucherbox fiillen. Grillrost platzieren und alle Brenner ziinden.

entwickelt ein herbes Aroma AnschlieBend den Deckel schlieBen.

o 4\'
X Lo
!l\ Sy, %7

~ t s

7,95 € (UVP) 21,95 € (UVP) 21,95 € (UVP) 33,95 € (UvP)
Réaucherchips Ré&ducherbox aus Ré&ducherbox aus MADE2MATCH
Apple Gusseisen Edelstahl Réucherbox . . . .
) ) ) ) Nach ca. 15-20 Minuten priifen, ob genug Wenn genug Rauch entstanden ist, einfach
Artikel-Nr.: 140555 Artikel-Nr.: 140551 Artikel-Nr.: 140552 Artikel-Nr.: 140071 Rauch entstanden ist. Gegebenenfalls den das Grillgut direkt daneben auf dem Grillrost
= Mildes, stiBes und = Der Deckel verhindert, dass = Sorgt fir den perfekten Rauch = Mit integrierten Stiften, um Deckel erneut schlieBen platzieren und den Deckel schlieBen
fruchtiges Aroma das Holz zu brennen anfangt die Raucherbox an ihrem

Platz zu fixieren
= Seitliche Rauchersffnungen
fiir beste Raucherergebnisse

: . "y Die Char-Broil Riucherchips
Mesquite Apple Hickory : 3 P
, U » haben die perfekte GroBe,

@ Erreicht beim Verbrennen sehr Unser Apfelholz verfugt tiber ein Ran an den Speck: Hickory um ziigig Rauch zu erzeugen

hohe Temperaturen und entwickelt ~ sehr mildes, stiBes und fruchtiges Holz hat ein stark stiBliches — so wird Rauchern

HOT TIP ein herbes Aroma. Es eignet sich Aroma, das ideal zu Gefliigel, ,Bacon“-Aroma, das hervorragend Die Hitze des Brenners gart Dein Grillgut zum Kinderspiel
besonders fiir rotes Fleisch, Kase Rind, Schwein, Wildvégeln und zu Rind, Schwein und perfekt und der Rauch verleiht ihm einen
und einen langen Riuchervorgang. einigem Seafood passt. Wildfleisch passt. intensiven Geschmack!
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Zubehor

Praktisch

KLEINE HELFER

Wecke den Pizzabacker in Dir

GRILL & PIZZASTEINE

49,95 € (UVP)

33,95 € (LWP)

39,95 € UVP)

Set mit rechteckigem
Pizzastein

Pizzastein Pizzastein-Set
44,95 € (UVP)

24,95 € (UvP) 21,95 € (LvP)

Artikel-Nr.: 140787 Windschutz Sear-Brenner

= 40x35cm

= Pizzastein aus Cordierit mit
Holzschieber

LED-Grifflicht

Artikel-Nr.: 140114
= Hohe Leuchtkraft auch in
langen Grillndchten
= Bendtigt drei AAA-Batterien

Artikel-Nr.: 140513
= 38 cm Durchmesser
= Set aus Pizzastein mit glatter und
geriffelter Seite und Holzschieber

Artikel-Nr.: 140574 Zubehor-Magnet

= 38 cm Durchmesser
Artikel-Nr.: 140060

= Mit extremer Hitze grillen trotz Wind

= Mit additiven SpieBgestell fir

GRILL+® SpieBe

Artikel-Nr.: 140760
= Die wichtigsten Giill
Accessoires stets griffbereit
= Ideal fiir unsere Comfort

= Ideal fur knusprige Pizza vom Giill

Girip Serie (nicht enthalten) = Faltbar fiir eine platzsparende
" Aufbewahrung
Immer gut geschitzt

21,95 € (UvP)

Digitalthermometer Adapterset Deutschland Anti-Stick Spray

Artikel-Nr.: 140090
= Sorgt dafiir, dass dein
Girillgut nicht am Girill

haften bleibt
= 100% naturliches

Artikel-Nr.: 140531
= Deutscher Adapter fir die
Verwendung einer groBen
Gasflasche bei dem Grill2Go

Artikel-Nr.: 140537
= Mit digitalem Display
= Platzsparend dank des
Klappmechanismus

> 2 3

16,95 € (UVP)

16,95 € (UVP)

39,95 € (UVP) 34,95 € (LVP)
Speised|
Grillhandschuhe Hochleistungs- Barbecue- Grillschiirze 79,95 € LVP)
aus Leder grillhandschuhe Fausthandschuh .
Sockel fiir

Artikel-Nr.: 140110
= Schiitzen Hande
und Handgelenke
vor max. 100 °C
= EinheitsgréBe
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Artikel-Nr.: 140111
= Temperaturbesténdig
bis max. 350 °C
= Rutschfest fiir maximale
Sicherheit
= Material: Aramid-Mischung

Artikel-Nr.: 140112
= Schiitzt Deine Hand
vor Hitze bis max. 250 °C
= EinheitsgréBe

Artikel-Nr.: 140517
= Mit verstellbarem Halsgurt
und Riickenbédndern

Digital Smoker

Artikel-Nr.: 140764
= Erhoht den Digital Smoker
um 40 cm und sorgt so fur
einen leichteren Zugang
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Saubere Sache

REINIGEN

21,95 € (LVP)

Cool-Clean Premium

Grillbiirste

Artikel-Nr.: 140533

= Kraftige Nylonborsten mit

Cool-Clean-Technologie
= |deal zur Reinigung der
Grillroste

= Mit austauschbaren Biirsten

11,95 € (UvP)

Grillrostreiniger

Artikel-Nr.: 140040
= Entfernt Fett und
Eingebranntes auf dem
Rost
= Biologisch abbaubar
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HEISS ODER KALT?

&

Unsere Cool-Clean Biirsten

eignen sich nur fiir die Reinigung
des kalten Rostes. Fiir die
Reinigung des heiBen Rostes
gibt es unsere Hot-Clean Biirste
als Wechselkopf!

14,95 € (UVP)

Cool-Clean 360°
Grillbiirste

Artikel-Nr.: 140001
= 360° Biirste, die perfekt
auch das Innere des
Girills reinigt
= Weiche Borsten mit
Cool-Clean-Technologie

11,95 € (WP

Grillreiniger

Artikel-Nr.: 140039
= Entfernt Fett und Anhaftungen
von Kohlenstaub
= Eignet sich fur Flachen aus
Edelstahl, Emaille und Alumi-
nium

12,95 € (UVP)

Cool-Clean Grillbiirste

Artikel-Nr.: 140789

= Robust und rostfrei
= Reinigt wirksam

12,95 € (UVP)

Flugrostentferner

Artikel-Nr.: 140115
= Entfernt und beugt neuem
Flugrost vor
= Aufspriihen, mit feuchtem
Schwamm abwischen —
fertig!

< 4

14,95 € (UVP)

Hot-Clean Ersatzkopf
fiir Premium Grillbiirste

Artikel-Nr.: 140041
= Ersatzkopf aus Zedernholz
ftr Premium Girillbirste und
Hot & Cool Clean Brush
= Auch heiBe Grillroste perfekt
reinigen

HOT TIP

Saubere Sache:

Unsere innovativen Premium Biirsten
bestehen aus roten, kraftigen
Nylonborsten. Auch nach 15.000
Anwendungen (Labortest) reinigen
diese ohne zu brechen oder abzufallen.
Herkommliche Drahtblirsten I6sen sich
oftmals von der Biirste, sind schlecht
erkennbar und gesundheitsschédlich,
wenn sie ins Grillgut geraten.

10,95 € (UVP)

Ersatzkopf fiir
Cool-Clean Premium
Grillbiirste

Artikel-Nr.: 140534

= Einfacher Austausch des

Kopfes

39,95 € (UVP)

Maintenance Kit

Artikel-Nr.: 140050

= Der perfekte Start:
Alles, was Du brauchst,
in einem Kit

= Enthilt ein Anti-Stick Spray,
einen Girillrostreiniger, eine
Cool-Clean Premium Grillburste
und ein Microfasertuch

Zubehor

S0 wird es glanzend..,

Girillen liebt jeder. Aber wenn es um
die Reinigung geht, findet sich selten
ein Freiwilliger. Mit dem Reinigungs-
zubehor von Char-Broil ist der
Grillrost in wenigen Minuten wieder
sauber und einsatzbereit. Die ideale
Reinigung zeigen wir Dir hier in
wenigen Schritten — so wird die
Reinigung fast schon zum Vergniigen.

Fertig
gegrillt und
nun? Den
kalten Rost
mit der
Cool-Clean
Grillbirste
sorgfiltig
saubern.

| //mwn\.\.‘»\' \\

Den Char-
Broil Grill-
rostreiniger
groBziigig
und
groBflachig
aufspriihen.

Den Grill-
rostreiniger
10 Minuten
einwirken
lassen.

Mit einem
feuchten
Putzlappen
den Reiniger
und die
Reste

vom Rost
entfernen -
Fertig!
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WETTERSCHUTZHAUBEN & TASGHEN

NSERE
oREMIN
ANBEN

= Extrem stark und haltbar
dank des spinngeférbten
Premium-Polyestermaterials

= MaBgeschneidertes Design
fur bestmdglichen Schutz

MEHR INFOS

&

Alles zu MaBen und Material
findest Du hier oder unter

charbroil.de:
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79,95 € (UVP)

Premium
Wetterschutzhaube
fiir 2-Brenner-Grills

Artikel-Nr.: 140003

44,95 € (UVP)

Wetterschutzhaube
fiir 2-Brenner-Grills

Artikel-Nr.: 140384
= Beschichtet aus regen-
abweisendem PVC

99,95 € (UVP)

Premium
Wetterschutzhaube
fiir 3-Brenner-Grills

Artikel-Nr.: 140004

109,95 € (UVP)

Premium
Wetterschutzhaube
fiir 4-Brenner-Grills

Artikel-Nr.: 140005

54,95 € (UVP)

Wetterschutzhaube
fiir 3-4-Brenner-Grills

Artikel-Nr.: 140766
= Beschichtet aus regen-
abweisendem PVC

67,95 € (UVP)

ExtragroBe
Wetterschutzhaube

Artikel-Nr.: 140385
= Beschichtet aus regen-
abweisendem PVC

44,95 € UVP)

All-Star
Wetterschutzhaube

Artikel-Nr.: 140388

=

54,95 € (UVP)

Oklahoma Joe
Wetterschutzhaube

Artikel-Nr.: 140505

79,95 € (UVP)

SMART-E
Wetterschutzhaube

Artikel-Nr.: 140118

Ultimate Entertainment
Wetterschutzhaube

Zubehor

54,95 € (UvP) 54,95 € (UvP)

Ultimate 3200
Gasgrill Wetterschutz-
haube

Artikel-Nr.: 140382

Artikel-Nr.: 140383

27,95 € (UvP) 33,95 € (UVP)
Digital Smoker Kettleman
Wetterschutzhaube Wetterschutzhaube

Artikel-Nr.: 140763 Artikel-Nr.: 140759

HOT TIP

99,95 € (UVP)

Die Grill2Go X200 Transporttasche

Grill2Go X200 verfligt neben den Komfortgriffen auch
Transporttasche tiber praktische Taschen fiir Zubehér.

Artikel-Nr.: 140692

Unsere neue SMART-E Wetterschutzhaube ist
besonders reiBfest dank
Rip-Stop-Polyestergewebe.
Druckknépfe und Klettbénder sorgen fiir
eine optimale Passform — egal ob ein- oder
ausgeklappte Seitenablagen. Besonders hohen
Schutz vor Feuchtigkeit und Nasse bietet die
Polyethylen-Beschichtung.
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Produktname EAN MODEL FARBE GROSSE GROSSE IN CM GEWICHT ANZAHL  LEISTUNG LEISTUNG  SEITEN- Produktname EAN MODEL FARBE GROSSE GROSSE IN CM GEWICHT ~ ANZAHL  LEISTUNG LEISTUNG SEITEN-

PRIMARER MONTIERT IN KG BREN- HAUPT- SEITEN- VERWEIS PRIMARER MONTIERT IN KG BREN- HAUPT- SEITEN- VERWEIS
ROST HXBXT NER BRENNER BRENNER ROST HXBXT NER BRENNER BRENNER
INCM (Kw) (Kw) INCM (Kw) (Kw)
Gas Gas/Holzkohle
Ultimate 3200 4260547593724 | 140904 | Edelstahl 61 %435 120 x 1003 x 673 96 3 66 $.30/31 Gas2Coal 2.0 210 4260547504455 | 140927 | Schwarz | 44,1x435 | 1168x114x629 37 2 82 S.44/45
Ultimate Entertainment | 4260547593731 | 140905 | Edelstahl 1235 x 127 x 635 92 $.30/31 Gas2Coal 2.0 330 4260547504462 | 140928 | Schwarz | 642x435 | 1168x134x629 16 3 101 | 35 | S.44/45
Uttimate Eckmodul 4260657723660 | 140930 | Schwarz 90 x 97 x 55 M 8.30/31 Gas2Coal 2.0 440 4260547594479 | 140929 | Schwarz | 85x435 | 1168x155x 629 64 4 152 | 35 | S.44/45
Professional PRO S 2 4260547594400 | 140922 | Edelstahl | 478x445 1247 x 120 x 54 4 2 615 | 352 | S.32/33
: Holzkohle
Professional PRO S 3 4260547594417 | 140923 | Edelstahl | 615x445 | 1209x134x54 56 3 703 | 352 | 8.32/33
, Kettleman 5709193000199 | 140756 | Schwarz | DUCMESSer | gg 66y pp 18 S.47
Professional POWER | 960657799600 | 140986 | Schwarz | 478x445 | 1247x120x 54 51 2 615 | 35 |8.34/35 %
EDITION 2 gEsens ; ) ' :
Oklahoma Joe’s Smoker 134,6 x 144,8 x
: : 5709193020455 | 140755 | Schwarz 88 x 44 BRIy 84 S.47
Pofessional POWER | 4ap0sras6r | 140987 | Schwarz | G15xM5 | 1209x134x56 | 615 3| W | am | s.34/3 al &y
Performance PRO S 2 4260657724698 | 140953 | Edelstahl 45x435 1153 x 113 % 57,3 37 2 616 | 322 | S.36/37
Elektrisch
Performance PRO S 3 4260657724704 | 140954 | Edelstahl | 543x435 | 1153x 1193573 13 3 791 322 | $.36/37
SMART-E 4260657724971 | 140959 | Schwarz 57x39 | 1142x121x545 39 3 S.28/29
Performance PRO S 4 4260657724711 | 140955 | Edelstahl 63 x 435 115,3 x 127 x 573 a 4 868 | 322 | S.36/37 ouch F—
AI-Star 120 B-Electric | 4260547593311 | 140881 | Schwarz | “UrC ,{gesser ' g‘ B’ b 295 1 22 S.42/43
Performance COREB2 | 4260657724629 | 140946 | Schwarz 45x435 1153 x 113 % 573 34 2 6,16 $.38/39
Digital Smoker 2.0 4260547594196 | 140908 Edelstahl 38x31 (4x) | 8255x46x419 26,5 1 08 S.47
Performance COREB3 | 4260657724643 | 140948 | Schwarz | 543x435 | 1153x 1193573 37 3 791 $.38/39
Performance CORE B3| ypg0gsrroaes | 140047 | Sohwarz | 543x435 | T153xTI93x635 | 32 3 | 191 $.38/39 “ Unsere Garantie
Performance COREB4 | 4260657724650 | 140049 | Schwarz | 63x435 | T53x128x573 8 4 | ag8 5.38/39 SMART-E PERFORMANCE CORE LINE
= 5 Jahre auf Elektroeinheit = 5 Jahre auf die Edelstahlbrenner
Convective 210 B 5709193840114 | 140841 | Schwaz | 415x47 | T43x111x663 | 285 2 7 $.40/41 2 Jahre auf Grrillroste und Emitterplatten 2 Jahre auf alle {ibrigen Komponenten
= 2 Jahre auf alle tbrigen Komponenten
Convective 310 B 5709193840176 | 140850 | Schwarz 58 x 47 114,3x 128 x 66,3 35 3 105 S.40/ M ULTIMATE 3200 ALL-STAR GAS
» 10 Jahre auf die Ec.ielstahlbrenner. = 10 Jahre auf die Edelstahlbrenner
Convective 4108 5709193040145 | 140844 | Schwaz | 65x4T | T43x13x663 | 37 4| 15 S.40/41 - © Jahre auf Gusseisenroste & Emitterplatten - 3 Jahre auf Gusseisenrost & Emitterplatte
= 2 Jahre auf alle tbrigen Komponenten = 2 Jahre auf alle tibrigen Komponenten
Convective 440 5709193840152 | 140845 | Edelstahl 65 x 47 14,3 %134 x 622 b 4 105 29 | S.40/M
PROFESSIONAL POWER LINE ALL-STAR ELECTRIC
= 10 Jahre auf die Edelstahlbrenner c
. = 5 Jahre auf das Heizelement
Convective 640 4260547593717 | 140903 | Edelstahl 89 x 47 115 x 158,6 x 638 50 6 20,1 29 | S.40/M . : -
3 Jahre auf Gus?el.senroste & Emitterplatten = 3 Jahre auf Gusseisenrost & Emitterplatte
G - 2o A alle METEEn enmperEnien = 2 Jahre auf alle tibrigen Komponenten
Grill2Go X200 5709193402008 | 140 691 a,[f:]‘:ignl;ﬁfr'] 44 %28 34,5x602x 40 9 1 27 S. 46
PROFESSIONAL PRO LINE GAS2COAL 2.0 LINE
All-Star 120 B-Gas 126054750330 | 140882 | Schwarz | DUCNMESSEr | 01y 1013x645 | 29 1 38 $.42/83 - 10 Jahre auf die Edelstahlorenner » 8 Jahre auf die Edelstahlbrenner
45 = 3 Jahre auf Gusseisenroste & Emitterplatten = 2 Jahre auf alle tbrigen Komponenten

= 2 Jahre auf alle tbrigen Komponenten

PERFORMANCE PRO LINE
= 5 Jahre auf die Edelstahlbrenner
= 2 Jahre auf alle ibrigen Komponenten

400929
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